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amose  , come  e noto  , ne^  tempi  anticlii  , e 
celebrate  furono  in  ogni  parte  la  cucina  di  Si- 
cilia ^ la  nostra  mensa,  e le  nostre  vivande  . 
Gli  stranieri  veniano  tra  noi  ad  apprender  l’ar- 
te di  condire  i cibi  , e il  nostro  Labdaco  fu  il 
maestro  de*  cucinieri  i più  rinomati  della  Gre- 
cia : anzi  da  Sicilia  quasi  per  moda,  e a se- 
gno di  grandezza  chiamavano  i loro  cuochi  i 
personaggi  più  ricchi  tra  i Greci  , e in  grazia 
degli  Ateniesi  scrisse  Miteco  il  Ciicinier  Sici- 
liano ^ . Era  COSI  comune  e generale  il  pregio, 
in  cui  si  tenea  la  nostra  cucina  , che  i comici, 
i quali  sogliono  gli  usi  motteggiare  e i costu- 
mi de^  tempi  , spesso  ricordano  le  vivande  pre- 
parate alla  maniera  di  Sicilia  , e d*  ordinario 
recano  in  iscena  de*  cuochi  siciliani  , o in  Sici« 
lia  ammaestrati  . Alessi  , fra  gli  altri , introduce 
un  cuoco  , che  merlando  gran  vanto  , va  egli 
dicendo  : >:>  Ho  io  appreso  così  bene  a cuoceva 


‘ Antippo  presso  Aten.  lib.  9.  cap.  i5.  pag, 
ed.  Casatìbono  . 

^ Piai,  in  Ciorg.  Il  titolo  era  Όψοττον/ίί  . 
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le  vivande  in  Sicilia  , che  per  il  piacere  fa>~ 
rò  ai  commensali  morsicare  i tegami  ed  i 
piattelli  ^ 53 

Quest’  arte  venne  tra  i Siciliani  a tanta  fa- 
ma , perche  erano  opulenti  , e pieni  di  lusso  : 
mangiavano  essi  due  volte  al  giorno  , e sempre 
a sazietà  , ricercavan  de’  manicaretti  , c la  va- 
rietà amavan  de*  cibi  ^ ; ma  come  erano  coltis- 
simi le  arti  e le  scienze  volgeano  a loro  co- 
modo , e raffinavano  col  favore  di  queste  gli 
stessi  piaceri  della  vita  . Sibari  e Siracusa  vi- 
veano  forse  con  eguale  mollezza  ma  questa  , e 
non  quella  , iacea  coll’  ingegno  e la  coltura  più 
lieti  i desinari  . Panfilo  sedendo  a mensa  non 
parlava  die  in  versi  ^ , Canno  adattava  alle  vi- 
vande , non  senza  grazia  , un  verso  di  Ome- 
ro o di  Euripide  o d’  altro  poeta  , e in  Si- 
cilia furono  trovati  alcuni  giocolini  , che  po- 
teano  dopo  cena  tenere  in  festa  la  brigata  ^ , 

i Presso  Aten.  1.  4·  c.  20.  p,  169. 

^ Leti,  di  Plat.  presso  Aten.  1.  12.  c.  6.  p.  52y. 

3 Aten.  1.  1.  c.  4·  P·  4· 

4 Aten.  loc.  cit. 

5 II  piu  famoso  tra  questi  giuoclii  era  il  Collabo, 
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Non  e dunque  da  maravigliare  se  gl’  inge- 
gni i più  gentili  tra  i nostri , sia  che  coltivas- 


il  quale  consistea  in  colpire  col  vino  lancialo  in  alto 
artiiiciosamente  un  piccolissimo  piattello  attaccato  alla 
estremità  d*  un’  asta  orizzontale  in  equilibrio  . 

S’  alzava  sopra  un  piede  una  colonnetta  , die  si 
chiamava  il  candelabro  , alla  cui  cima  si  tenea  ferma- 
la nel  mezzo  per  un  perno  quell’  asta  , la  quale  ad  nna 
estremità  attaccato  portava  il  piatlellino  , che  era  det- 
to la  plastinge  j di  modo  die  P asta  formava  una  hi- 
lancetta  in  equilibrio  , le  cui  braccia  si  moyeano  intor- 
no al  perno  . Attaccata  al  fusto  del  candelabro  sporgea 
una  piccola  sbarra  , sulla  cui  estremila  al  di  sotto  del- 
la plastinge  era  posala  una  statuetta  di  bronzo  chiama- 
ta il  mane  , e sottoposto  eravi  un  vaso  di  rame  . Il 
candelabro  , la  plastinge  , il  mane  , e quel  vaso  si  di- 
ceano  Cottaho  . I bicchieri  proprii  per  questo  giuoco 
erano  gli  ancbili  , e li  chiamavano  cottabidi  . Ciascuno 
de’  giuocaiori  vi  bevea  prima  il  vino  , e ne  lasciava  sola- 
mente sul  fondo  un  picciolissimo  residuo  , che  preudea  il 
nome  di  latage . Ora  tutta  P arte  era  a lanciare  il  lalage 
in  SI  fatto  modo  in  alto  , che  cadendo  iva  a colpire  la 
plastinge  , e questa  il  mane  , che  rovesciando  nel  ca- 
tino col  suono  dava  segno  del  colpo  . Ma  nella  vittoria 
si  avea  pure  riguardo  all’eleganza,  colla  quale  era  il 
giuoco  eseguito  . Appoggiato  sul  gomito  sinistro  doyea 


β 

sei*  le  muse  o pur  la  filosofia  , non  aLLiano 
preso  a sdegno  di  volgersi  alla  cucina  , e al 
piacer  dei  conviti  . Nette  , decenti  , odorose 
erano  le  stanze  ^ nelle  quali  si  preparavano  le 
vivande:  A W odor  che  si  sente  , dice  Gratino, 
o vi  è chi  vende  incenso , o un  cuoco  di  Si· 
cilia  ‘ . I filosofi  stessi  , che  non  amavano  in 

I IH  ·ΙΡΒΙ>· 

il  giuocalore  curvare  dolcemente  la  destra  , e stringen- 
do Γ ancliile  colle  dita  situate  nel  modo , come  fanno  i 
sonatori  di  tibia  , lanciava  il  latage  in  alto  . Questa  ma- 
niera di  collabo  si  diceva  anche  catacto  per  distinguer- 
lo dalh  altra , che  veniva  eseguita  nel  seguente  modo  . 

Si  metteva  nel  mezzo  della  stanza  un  catino  pieno 
d^  acqua , in  cui  vuoti  stavano  a galleggiare  deWaselli- 
ni  . Allora  tutto  il  giuoco  era  diretto  a lanciare  da’  car- 
chesii^  elle  vi  adopravano  in  vece  di  anchili,  il  latage 
in  modo  , che  cadendo  colpisse  , e sommergesse  quei 
vasellini  . Chi  piu  ne  sommergeva  era  il  vincitore  . 

Tale  ardore  avevano  i Greci  pel  cottabo,  che  fab- 
bricavano delle  stanze  a questo  oggetto  , e le  faceano 
rotonde,  affinchè  i giuocatori,  sedendo  in  giro,  fossero 
ad  eguale  distanza  dal  Cottabo  situato  nel  mezzo  . E vi 
erano  di  quelli  , che  della  loro  destrezza  , e leggiadria 
in  questo  giuoco  , pigliavano  vanto  piu  che  altri  non 
faceano  della  loro  perizia  nel  saettare  . 

Ϊ Presso  Aten.  1.  i5,  c.  iS.  p.  GGi. 
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qiie’  tempi  la  severità  , dettavano  ancora  sull’ ar- 
te di  condire  i cibi  delle  lezioni  nelle  cucine 
de*  Grandi . Aristippo  , eli’  era  ^ come  oggi  di- 
cesi , un  uomo  di  spirito  e di  mondo  , tenea 
gran  cura  della  mensa  del  giovine  Dionisio  , 
speculava  delle  nuove  vivande , ed  occupavasi 
del  loro  condimento  . Si  filosofava  dunque  in 
Sicilia  anclie  cucinando  , e Lelia  mostra  faceasi 
di  sapere  , e di  leggiadria  parlando  di  cibi  e 
di  leccumi  . Però  ed  EraclÌde,e  un  certo  Dio-' 
nisio  , e tanti  altri  si  ricordali  tra  noi , che  pre- 
sero a scrivere  dell*  arte  di  raffinar  la  cucina  , 
e ben  condurre  le  vivande  . 

Fra  questi  tutti  levò  principalmente  il  gri- 
do Arebestrato  , ebe  scrisse  un  poema  col  ti- 
tolo di  Gastronomia  o Gastrologia  , del  qua- 
le ci  restano  ancora  non  pochi  frammenti  pres- 
so Ateneo  . Fu  egli  un  colto  e spiritoso  poeta, 
il  quale  di  eleganza  vesti  e di  vaghezza  1*  ar- 
gom  ento  della  cucina  ; ma , già  famoso  a*  suoi 
tempi  , non  fu  poi  presso  alcuni  in  egual  pre- 
gio tenuto  o 

Archestrato  fu  certamente  Siciliano , ma 
ignorasi  se  da  Siracusa  , o pur  da  Gela  : forse 


era  egli  da  Siracusa;  rua  Ateneo  su  Ile  prime 
iie  dubita  , e più  presto  quindi  lo  cbiaina  Ge- 
loo  per  pigliare  il  destro  di  pungerlo  , come  ei 
fa  , con  una  arguzia  dicendolo  di  Gela  o piut- 
tosto di  Calacela  ‘ , che  vale  , degno  di  ri- 
so : vano  giuoco  di  parole  , ed  epigramma  per 
quanto  pare  non  molto  faceto  . 

U incertezza,  in  cui  fu  posta  la  sua  patria, 
non  fu  la  sola  ingiuria  , che  ebbe  a soffrire  il 
suo  nome  e la  sua  memoria  . Archeslrato  eb- 
be la  disgrazia  di  cader  nelle  mani  di  alcuni 
melanconici  , che  affettando  rigore  e stoicismo 
in  più  modi  lo  straziarono  ; il  suo  poema  fu 
cliiamato  da  quel  miserello  di  Crisippo  la  Me- 
iì'opoli  della  filosofia  di  Epicuro^  e fu  pro- 
scritto dal  medesimo  al  par  de^  poemi  lascivi 
di  Filenide  ; i suoi  versi  furono  delti  per  de- 
risione i versi  dorati  , o pur  la  Teogonia  dei 
gliioUoni  , e i titoli  , de^  quali  venne  onorato, fu- 
rono tutti  ingiuriosi  e ridevoli  : il  Ghiotto  , 
Γ Enmlator  di  Sardanapalo  , Γ Ingegnoso  Cu- 
ciniere , il  General  delle  mense  , l*  Esiodo 


I Aten.  1.  3.  c.  3o,  p.  i iG.  e 1.  η.  p. 
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de*  lece  ardi  , il  Teogrdde  de*  golosi  ; o per 
ironia  il  sapiente  , il  sottile  , il  preclaro  poe^ 
ta  , il  Pittagorico  ^ o altro  simile  . E'  sì  con- 
tinuo presso  Ateneo  Fuso  di  unire  al  nome  di 
Arcliestrato  una  qualche  villania  , che  alcuni 
son  venuti  nel  sentimento  Archestrato  autore 
delP  opera  de^  sonatori  di  tibia  essere  stato  di- 
verso dal  nostro  , polche  senza  aggiunta  d’ in- 
giuria quello  vi  trovano  ricordato  . Io  non  vo- 
glio definire  di  qual  momento  sia  una  sì  fatta 
ragione  , ma , egli  è certo  , che  Archestrato  solo 
ci  ehhe  la  mala  ventura  . 

Egli  corse  per  la  Grecia,  e pe*  luoghi  i più 
colti  della  terra  allor  conosciuta  per  istruirsi , co- 
me si  costumava  in  que’  tempi;  ma  nel  princi- 
pio del  suo  poema , come  suol  farsi  da  que’  poe^ 
ti  , che  vogliono  con  facezia  dare  importanza  alle 
frascherie,  fa  per  ilarità  cenno  di  recare  intorno 
alla  cucina  le  cognizioni  acquistate  ne’ suoi  viag- 
gi : bastò  questo  , perchè  Ateneo  lo  pigliasse  nella 
parola  , e a niente  altro  dirizzasse  i viaggi  di 
lui  , che  ad  apprender  ì*  arte  del  cucinare  · 
Oh  V illustre  viaggiatore  , dice  egli  , che  girò 

I 

la  terra  , e il  mare  a cagione  del  ventre  , e 

‘i 
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della  gola  , e per  conoscere  ciò , che  al  \^eih 
ire  ed,  alla  gola  si  appartiene  ‘ . Clearco  le- 
ce ancora  di  piu,  gli  diede  a maoslro  un  cer- 
to Tcrpsione  , che  avea  scritto  di  Gastrologia  " ; 
chi  Γ avrebbe  creduto  ? Clearco  lo  fa  guattero 
di  Tcrpsione  , cd  Ateneo  lo  fa  girare  per  tut- 
ta la  terra  per  venire  in  onore  di  famoso  cuci- 
niere , In  somma  tutti  quelli  , che  vantano  sa- 
pienza e costume,  non  lasciano  di  presentarcelo 
come  un  miserabile  ghiottone  ; anzi  Eliano  ed 
Ateneo  ^ per  dileggiarlo  vieppiù  ci  narrano  , 
eh’  egli  , sebbene  di  cibi  ingordo  , e voracissi- 
mo , era  di  corpo  cosi  magro  c sottile  , che  ap- 
peso ad  una  Ihlancia  a stento  pesava  un  obolo  · 
Buon  per  lui  , che  la  dissero  da  pigliarla  colle 
ni  olle  : un  obolo  ! non  bastava  che  fosse  egli 
stalo  un  tisicuzzo  , nè  tampoco  un  fantoccino , 
ci  volea  proprio  una  fantasima  per  pesare  un 
obolo  , ma  tutto  si  raccogliea  con  piacere  , e 
con  piacere  narravasi  quando  si  trattava  di  dar 

1 Aten.  1.  3.  c.  3o.  p.  ii6.  e 1.  7.  p.  294· 

2 Atcn.  1.  8.  c.  3.  p.  337. 

3 Tlian.  \^ar.  Hist.  1.  jo.  c.  16.  Aten.  1.  12. 
€.  i3.  p.  552. 
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la  haja  ad  Arcliestrato  : gli  diedero  una  patria 
e un  maestro  , che  forse  non  ebbe  , gli  appo- 
sero una  straordinaria  voracità  unita  ad  una  in- 
credibile magrezza,  e giunsero  a guastare  relà, 
in  cui  visse  , per  farlo  amico  e compagno  de- 
gli stravizzi  di  uno  de*  figliuoli  di  Pericle  ^ . 

Archestrato  scrisse  certamente  dopo  che 
Tindari  era  stata  fabbricata  ed  accresciuta  , poi- 
ché egli  in  UDO  de*  suoi  frammenti  suppone  già 
in  pi'egio  e Tindari  e la  sua  tonnara.  E come 
questa  città  ebbe  la  sua  fondazione  nell*  olim- 


piade 96  ; cosi  e da  credere  , che  abbia  Arclie- 
strato  ilorito  molte  olimpiadi  dopo  la  centesi- 
ma , 0 sia  in  un  tempo  , in  cui  i figliuoli  di 
Pericle  0 piu  non  viveauo  o si  trovavano  mol- 
to avanzati  in  età  ; poiché  eran  costoro  già  na- 
ti prima  dell*  olimpiade  83  , o della  peste  di 
Alene  , in  cui  Pericle  niori  . Aggiungasi  a ciò  , 
che  Arcliestrato  motteggia  ne’  suoi  versi  Dio- 
doro Aspendio  uno  degli  ultimi  scolari  di  Pi- 
tagora , il  quale  visse  a’  tempi  di  Tolomeo  La- 
go 5 che  dopo  la  morte  d*  Alessandro  acquistò 


I Aten.  1.  5.  c.  20.  p.  220. 


la  signoria  dell’  Egitto  ; e quindi  è ben  nata*· 
rale  , non  solo  che  Arclieslralo  sia  stato  in  fio- 
re mentre  vivea  Alessandro  , ma  ancora  che  sul 
principio  del  regno  di  quel  Tolomeo  abbia  egli 
pubblicato  il  suo  poema  . 

A queste  prove  cavale  da' frammenti  stes- 
si di  lui  è concorde  eziandio  la  menzione  , che 
ne  fanno  alcuni  degli  antichi  autori  . Era  cer- 
tamente in  istima  il  nostro  poeta  mentre  vi- 
veano  e Linceo  di  Samo , che  fu  scolare  d' Iso- 
crate , e Clearco  , che  imprese  la  filosofia  sotto 
la  dottrina  e la  scorta  d’  Aristotile  ; poiché  1’  uno 
e V altro  Linceo  e Clearco  fanno  menzione  di 
Archestrato , e del  poema  di  lui.  Isocrate  , giu- 
sta la  comune  opinione  , morì  L anno  5 delia 
olimpiade  iio  , e Aristotile  nell’anno  5 del- 
Γ olimpiade  i i4  . Però  intorno  a questi  tempi, 
o poco  dopo  dovea  già  Archestrato  esser  venu- 
to in  pregio  , essendo  ohe  gli  scolari  d’ Isocrate 
e di  xiristotile  lo  citano  , e si  occupano  de’  ver- 
si di  lui  . E- se  in  fine  Crisi ppo  o altri  chia- 
mano il  nostro  poeta  , e lo  riguardano  come  il 
predecessore  d’  Epicuro  , questo  né  pure  mal 
si  conviene  a’  tempi  da  noi  indicati  ; poiché  Epi- 


curo  , è già  nolo  , che  nacque  il  5 anno  del- 
J'  olimpiade  lo^  ^ e fini  di  vivere  If  anno  3 del- 
Γ olimpiade  127  , Bastava  die  Archestrato  aves- 
se recato  in  luce  il  suo  poema  verso  V olim- 
piade ii5,  0 1 16  , perchè  avesse  potuto  pre- 
cedere i libri  d^  Epicuro  . Dopo  di  ciò  non  cor- 
re alcun  dubbio  , che  per  accordare  i tempi 
sia  ben  da  distinguere  'Archestrato  V amico  dei 
figli  di  Pericle  dal  nostro  poeta  : quegli  visse 
prima  , e questi  fiorì  dopo  ; il  primo  è colui  , 
che  solca  dire  , al  riferir  di  Plutarco  , che  la 
Grecia  non  avrebbe  potuto  tollerare  due  Alci- 
biadi ^ ,e  quello, di  cui  ci  restano  i frammenti, 
€ il  secondo  , che  nacque  e visse  a’  tempi  di 
Alessandro  e Tolomeo  , o sia  a’  tempi  che  fu- 
rono per  sapere  e per,  gentilezza  prestantissimi 
così  nella  Grecia  , come  nella  nostra  Sicilia  . 

Questi  tempi  , die  ci  recano  tanto  onore, 
ci  dichiarano  come  potè  Arcbestrato  non  senza 
laude  occuparsi  di  un  poema  intorno  alla  cu- 
cina . La  coltura  in  Sicilia  , e massime  in  Si- 
racusa , era  sparsa  in  tutti  i ceti  , e quando 


I Pilli,  in  Alcib. 
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essa  c generale  ingentilisce  tulli  gli  spiriti  , 
orna  lutti  i soggetti  . Siciliani  furono  Botri  e 
Binlone  , e la  poesia  burlesca  e fu  in  Sicilia 
inventala  ,c  qui  più  die  altrove  coltivata  : quei 
carmi  , che  diconsi  parodie,  e i loro  autori  erano 
presso  di  noi  in  gran  pregio  })er  testimonianza  di 
Ateneo  ^ . Beoto  , che  da  Agatocle  Ili  posto  in 
bando,  era  carissimo  a’ Siracusani , e da  costo- 
ro onorato  per  le  sue  poesie,  I Ciabattini  , I la- 
droni sfacciati  ^ V Assassino  di  strada^  che 
avea  egli  dettato  colle  sue  parodie  ad  imilazlo- 
ne  de^  più  belli  e famosi  versi  d'  Omero  Tut- 
to spirava  allora  in  Sicilia  coltura  , leggiadria , 
c gentilezza  . TSon  dee  dunque  maravigliare  se 
lo  spiritoso  e bizzarro  Arcbeslralo  invilo  le  muse 
alla  mensa  e alla  cucina.  Non  ha  guari  in  Fran- 
cia c venuto  alla  luce  un  poema , che  al  par  di 
quello  di  Archestrato  porla  il  titolo  di  Gastrono- 
mia, e canta  del  pari  la  cucina  e la  tavola;  cia- 
scuno lo  legge  , tulli  se  ne  divertono  , e niuno 
osa  calunniare  l’autore  di  epicureismo  e di  ghiot- 

1 Ateii.  1.  i5.  c.  i6.  p.  699. 

2 Eiolo  presso  Alen,  1.  5.  c.  16.  p.  699. 

» 


foneria  . Così  immagino  essere  avvenuto  al  poe- 
ma (i^  Arcliestrato  presso  i Greci  , penso  ςΐιο  sia 
stato  applaudito  in  Siracusa  , che  sia  divenuto 
famoso  nella  Grecia  , ito  per  le  bocche  di  lutti 
in  Atene  . La  disgrazia  del  nostro  poeta  fu 
che  nella  sua  età  vi  era  quella  mala  lanuzza,  di 
stoici  e di  sapienti  melanconlosi , e pero  la  sor- 
te del  francese  Berchoux  è stata  e sarà  molto 
diversa  da  quella  del  nostro  poeta  . 

Il  poema  di  Archestrato  è intitolato  a due 
de/  suoi  amici  , Mosco  c Oleandro  , perchè  ora 
all^  uno  , e ora  alP  altro  indirizza  i suoi  pre- 
cetti . Per  disgrazia  non  essendo  a noi  perve- 
nuti die  pochi  frammenti  , non  abbiamo  tutti 
i serviti  delia  cena  , nè  possiamo  giudicare  dì 
tutte  le  vivande  , che  avea  recato  in  mezzo  il 
nostro  poeta  . Un  frammento  ci  accenna  le  va- 
rie maniere  di  pane  , un  altro  parla  de*  vini  , 
un  altro  della  carne  di  lepre  ; ma  per  lo  più 
i frammenti  , che  ci  restano  , fanno  parola  del 
servito  de*  pesci  . Erano  questi  più  d*  altro  ci- 
bo graditi  nella  mensa  de*  Greci  ; tale  gusto 
passo  quindi  in  Sihari  e in  Siracusa  , anzi  i 
Siciliani  pigliavano  vanto  , al  dir  di  Clearco  , 


ίβ 

die  il  mare  della  nostra  Isola  era  aiiclie  dolce 
a cagione  de^  gustosi  cibi  , die  loro  porgea  * ; 
e appunto  per  questo  il  nostro  poeta  de’  pesci 
parla  alla  distesa  , e Ateneo  appunto  per  que- 
sto molti  e molti  luoghi  ne  ricorda  . Ora  leg- 
gendo à fatti  frammenti  e a cliiunqiie  palese  , 
che  Archestrato  non  segui  gli  usi  e le  pratiche 
de’  tempi  , ma  speculò  sulle  vivande  e sulla 
cucina  . I Siciliani  erano  in  que’  di  famosi  nel- 
i’  arte  delle  paste  , e de’  confortini  , e degl’  in- 
tingoli , e degli  altri  saporetti  con  cui  condi- 
vano le  vivande  ^ ; e come  il  cacio  di  Sicilia 
era  allora  pregiato  , cosi  1’  adopravano  a con- 
dimento quasi  in  ogni  cibo  , e vi  aggiungevano 
olio  ed  altri  untumi  . Archestrato  disapprovò 
tale  uso  , e volle  rendere  piii  semplice  la  cu- 
cina levando  tutte  queste  imbratterie  ; ma  pri- 
ma d’  ogni  altro  ebbe  gran  cura  di  scegliere  tra 
i cibi  quelli  che  erano  i più  eccellenti  , ovvero 


» Presso  Aten.  1.  12.  c.  3.  p.  5i8. 

^ Aiilifane  presso  Aten.  1.  i4·  c.  23,  p.  661- 
3 Errnippo  ed  Antifane  presso  Aten.  1.  1.  c.  21. 
pag,  27. 
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più  saporiti  iie^  diversi  paesi  ^ è nelle  diverse 
stagioni . Però  va  percorrendo  e tutte  le  isole  , 
e le  terre  marittime,  e i fiumi  per  indicare  in 
quali  luoghi  fossero  i pesci  i piti  squisiti  . Cia- 
scun paese  delia  Grecia  così  può  conoscere  qua- 
li de’  suoi  pesci  erano  più  stimati  , e la  nostra 
Sicilia  può  risapere  , che  le  anguille  e murene 
dei  Faro  erano  così  pregiate  allora,  quanto  oggi 
lo  sono  , che  Selinunte  era  in  que’  dì  famosa 
per  le  orate  , Lipari  per  le  locuste  , e iulla  la 
Sicilia  per  li  tonni , pel  pescespada,  e pe’ salumi . 
Fu  egli  così  diligente  nell’  assegnare  tai  luo- 
ghi , anzi  le  particolarità  de’  medesimi  , e i tem- 
pi ne*  quali  erano  da  comprarsi  i pesci  nelle 
diverse  regioni  , che  i suoi  precetti  passarono 
quasi  in  adagi  . Linceo  di  Samo  nella  sua  arte 
di  comprare  i cibi  adirato  contro  i pesciajuoli, 
che  vender  voleano  a caro  prezzo  , insegna  le 
astuzie  come  avvilire  la  loro  merce  , citando  i 
versi  e le  sentenze  d’  Archestrato  ^ x Se  com- 
pri il  mormile  , dice  egli  , sprezzalo  , come  se 
fosse  di  spiaggia  , e va  gridando  ; 


1 Presso  Aten.  1.  7,  c.  18,  p.  3iv3. 


>:>  Pesce  è mahngÌo  il  mormilc  di  spiaggia 
w In  alcun  tempo  7ion  si  tro^a  buono  , 

Se  nella  prima^fera  , soggiunge  Linceo  , vicoi 
comprare  Itunia^  dia  Arcìiestrato 
w []  amia  in  autunno  quando  son  calate 
>:>  I^er  V occaso  le  Pleiadi  ; 

Ma  se  nella  state  ti  stai  a comprare  il 
muggine  , recita  il  verso  : 

//  muggine  è gustoso  a maraviglia 
Sul!  entrar  dell  inverno  >:> . 

Il  divisanienlo  dunque  di  Arclieslrato  di 
descrivere  i luoghi , e i tempi  , in  cui  più  squi- 
siti si  trovassero  i pesci  , e fu  applaudito  pres- 
so gli  antithi  , e valse  a rendere  famosa  la  sua 
Gastronomia  . Il  suo  nome  da^  Greci  passo  an- 
cora Romani  . In  uno  de’  fraininenti  di  Ennio 
aLLiaino  nella  lingua  del  Lazio  parecchi  versi 
di  Arcìiestrato  , ne’  (piali  si  fa  jiarola  di  alcune 
città  marittime  , e de'  loro  pesci  gustosi  ^ . 

Scelta  cosi  la  qualità  de’ cibi , tutta  1’  inno- 
vazione , che  portò  nel  prepararli , si  ridusse  a 
levare  de’  condimenti  . Non  reca  d’ ordinario 


1 Ennio  fregra.  Phageulicoium  nelTApoLdi  Apulejo. 
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che  ia  salsa  di  triti  aromi , nè  snol  far  nso  che 
di  sale  ed  olio  ^ di  cimino  alle  volte  , e più  di 
ogni  altro  d'  erbette  odorose  . Pero  parlando  del 
modo  di  arrostire  la  carne  di  lepre  , vuol  , che 
soltanto  si  sparga  di  sale,  e nulla  più,  anzi  ri- 
prende coloro  , che  la  solcano  imbrattare  di 
olio  e cacio,  ed  altri  grassumi  , come  , dice  egli 
non  senza  grazia  , 

Come  se  a gatti  imbandisse  mensa  . 

E sebbene  i cuochi  di  Sicilia  , e quei  di  Sira- 
cusa in  particolare  portassero  allora  il  vanto  per 
la  maniera  saporita,  con  cui  apparecchiavano  i 
pesci  ^ ; pure  gli  sgrida  per  V abbondanza  , che 
adoperavano  de'  leccumi  . 

Ma  non  vi  assista  , dice  egli  parlando 
dell'  apparecchio  de’  pesci  , alcun  di  Siracusa  o 
d’ Italia  , 

Giacché  costoro  preparar  non  sanno 
I buoni  pesci  , e guastan  le  vivande 
Ogni  cosa  di  cacio  essi  imbrattando  ^ 

O di  liquido  aceto  , e di  salato 
Silfio  spargendo  ..... 

i Epicrate  presso  Aten.  i,  i^,  c.  20.  p,  655. 


E pel  condimento  delP  aceto  reca  a gene- 
rale precetto  , che  si  adoperi  solo  per  qiie’  pe- 
sci , che  han  carne  tosta  . Sia  ammollito  in 
aceto  , dice  egli  , 

Qualunque  pesce  la  cui  carne  è dura  , 
Ma  quel , che  ha  carne  dille ata  e pingue , 
Basta  soltanto  che  di  fino  sale 
JJ  aspergi  e V ungi  d^  olio  , perchè  tutta 
Tiene  in  se  la  virtù  di  bel  sapore  . 

Scelta  adunque  nella  qualità  de*  cibi  , e 
semplicità  nel  condirli  furono  le  due  innovazio- 
ni , che  portò  Arcliestrato  nella  cucina  , e que- 
ste furono  hen  accolte  da’  piu  rinomati  cuochi 
della  Grecia  , e passarono  nelle  mense  de’  Gran- 
di . Sofone  e Damosseno  , uno  di  Acarnania  , e 
Γ altro  di  Rodi , furono  scolari  del  nostro  Labda- 
co  , che  avea  già  adottato  i precetti  di  Arche- 
strato , ed  ambidue  rigettarono  gl’imbratti  di 
cacio  , di  silfio  , di  coriandro  , e d’  altri  simili 
antichissimi  condimenti  , che  erano  in  uso  , co- 
me essi  dicono  presso  il  comico  Antippo  , nel- 
1’  età  di  Saturno  ’ . Il  cuoco  vantatore  presso 


» Presso  Aten.  1.  9.  c.  i5.  p.  4'^4· 
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j*I  comica  Satade  ^ si  fa  pregio  d’  apparecchia- 
re il  pesce  amia  alla  maniera  di  Arcliestrato  , il 
quale  con  poco  rigamo  , e involto  in  foglie  di' 
fico  vuole  , che  semplicemente  si  cuocesse  sot- 
to il  cener  caldo  . Anzi  fra  i comici  sempre 
quasi  troviamo  , che  i cucinieri  da  loro  in  isce- 
ua  recati  non  in  altro  modo  vantano  la  loro 
virtù  , e 1’  arte  loro  , che  preparando  le  vivan- 
de giusta  i precetti  d’  Archestrato  . E se  Dioni- 
sio il  comico  introduce  un  cuoco,  che  per  millan- 
teria disprezza  Archestrato  , ed  i suoi  insegna- 
menti  , ciò  fece  perche  vieppiù  risaltasse  il  ca- 
rattere baldanzoso  , che  sulla  scena  gli  dava  ^ . 
Parca  che  sprezzando  il  solo  Archestrato  avea 
già  disprezzato  tutti  gli  altri  maestri  della  cu- 
cina : tanto  sonava  chiara  la  fama  del  suo  poe- 
ma , e de*  suoi  insegnamenti . 

Un’  altra  innovazione  portò  il  nostro  poe- 
ta alla  seconda  cena  , che  direbbesi  ora  dessert. 
Nelle  vivande  aveva  egli  tolto  le  imhratterie  , e 
gli  untumi  , e qui  seguendo  gl*  istessi  principj 

2 Aten.  ].  η.  c.  ii.  p.  2gr3. 

2 Presso  Ateo.  J.  9.  c.  i6.  p.  4^^· 
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in  quanto  al  condimento  , vi  aggiunse  inoltre 
degli  altri  cibi  , e ne  rese  più  solido  e più  gu* 
stoso  il  servito  , Beveano  , egli  è vero  , i Siracu- 
sani al  dessert , ma  se  la  2:)assavano  a rosiccliiar 
fave  , ceci  , e fichi  secchi  ; Archestrato  gridò 
contro  un  fatto  costume  , e introdusse  ven- 
tre e vulva  di  scrofa  , e augelletti  fatti  arrosto . 
iVè  questi  y dice  egli , 

Nè  questi  ahiiator  di  Siracusa 
Tu  cura i quali -,  come  fati  le  j'ane -, 
Senza  nulla  mangiar  be\yono  solo  , 

Non  segiùr  V uso  loro  .... 

E fave  , e ceci  cotti  , e fichi  secchi 
Ver  se  di  turpe  povertà  son  mostra  . 

Ma  sia  che  2)arli  delle  diverse  qualità  dei 
cibi  o del  diverso  loro  condimento  , sia  che 
venga  al  dessert  sparge  sein2)re  il  poema  di 
scherzi  , c d'  ilarità  . Parla  egli  delle  vivande 
in  modo , che  par  gli  venga  V acquolina  sè  den- 
ti ; ma  non  è joerciò  da  crederlo  come  tanti 
han  fatto  per  un  puro  e semplice  ghiottone  , e 
nulla  di  più  . Dovea  per  solleticare  i lettori  ab- 
bellire il  suo  poema  con  venustà  , e farla  an- 
cor egli  da  ghiotto  per  invogliar  V appetito  in 


qualunque  più  ne  fosse  stato  f^voirliato  . Clii  vor- 
rà tassare  d’  ubbriachczza  il  Redi  , e il  nostro 
Meli  y perche  ne*  !or  ditirambi  parlano  , e scri- 
vono da  bevoni  ? E’  la  natura  dei  soggetto  , che 
lo  vuole  ; anzi  tanto  più  riescon  leggiadri  e que- 
sti , ed  Archestrato  , (juanto  più  gli  uni  sanno  la 
lingua  imitare  e i modi  de*  bevitori  , e Γ altro 
quelli  de*  leccardi  : il  tutto  sta  a farlo  con  ele- 
ganza . Ma  in  ciò  al  pari  del  Redi  e del  Meli 
ha  riportato  Arcbestrato  laude  e pregio  di  eie* 
gante  e iestevol  poeta  . Io  non  parlo  già  di 
quelle  storiette  y che  da  qualche  scrittore  ^ si 
narrano  , e per  poeta  ce  lo  danno  a vedere  y 
tenuto  a*  suoi  tempi  di  gridone  di  leggiadria, 
parlo  bensì  de’  frammenti  , die  ci  restan  di  lui, 
i quali  chiaro  ne  mostrano  il  suo  valore  nella 
poetica  . La  disposizione  de*  suoi  versi  , la  fra- 
se , la  maniera  degli  epiteti  , le  parole  , Γ ar- 


1 Pliuareo  in  Alex,  rapporta  che  vi  lu  chi  riguar- 
dando alla  poverTa,  in  cui  era  Archestrato  , ed  alla  pre- 
stanza eh’  egli  avea  nel  poetare  , gli  dìswse  : O Arche- 
strato  se  tu  fossi  stato  presso  Alessandro  , agresti  per 
i tuoi  versi  ottenuto  in  premio  o Cipro  o la  Fenicia . 
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pionia  , sono  tulle  Oiiiericlìe  ; Omero  aveva  egli 
studiato  , d’  Omero  avea  fallo  tesoro  , e lui  ri- 
trae in  lutti  i suoi  versi . Ingegnoso  , ardito  , 
bizzarro  trasporta  , c sempre  con  grazia  e ve- 
nusta , a’  cibi  e alle  vivande  quelle  voci  va- 
gliissiine,  colle  quali  il  greco  idioma  solca  espri- 
mere la  bellezza  , e le  cose  belle  . Di  modo  che 


Archestrato  fu  uno  spirito  ornalo  e gentile,  che 
per  coglier  vanto  di  leggiadria  un  argomento 
scelse  bizzarro  e piacevole  . Nel  temjoo  in  cui 
in  Sicilia  abbondavano  e gli  storici,  e i filosoil, 
e piu  d^  ogni  altro  i poeti  , che  per  porger  sol- 
lazzo si  occupavano  di  vaghi  soggetti  , e sin 
anco  di  parodie  , dovette  Archestrato  venire  in 
gran  fama  , c grande  onore  acquistarsi  recando 
in  belli  e puliti  versi  le  leggi  e il  codice  del- 
la cucina  . Da  questo  poema  ritraevano  gli  abi- 
tatori d(dla  bella  Siracusa  , che  era  piena  di 
opulenza  , e di  commercio  , in  qual  parte  del- 
la terra  erano  alcuni  cibi  piu  squisiti  , e ne  or- 
navano le  loro  mense  . I versi  di  Arcliestrato 
si  doveano  spesso  ricordare  ne’  banchetti  , e nei 
conviti  alla  vista  delle  vivande  , e i cucinieri 
ed  il  popolo  li  doveano  in  varie  occasioni  reci- 


tare  , però  gli  scrittori  ne  fecero  di  continuo 
menzione  , e la  sua  fama  e i suoi  frammenti 
sono  pervenuti  sino  a noi  . 

Che  bei  tempi  eran  (juesti  per  la  nostra 
Siei  lia  ! Ricca  , elegante  , lioritissima  di  arti  , 
e di  scienze,  impresso  mostrava  il  bello  ezian- 
dio nelle  monete,  ne’ vasi  , nelle  lucerne  e 
il  suo  buon  ^iisto  nelle  stoviglie  , e nella  cu- 
cina . Mentre  rinomata  era  ella  per  li  suoi 
cocchi  ‘ , per  le  vesti  vajate  , per  li  letti  , e 
per  li  guanciali  ^ , lodati  erano  i suoi  caci  ^ 
ricercate  le  sue  colombe  ^ , pregiati  gli  inte- 
riori de’  tonni  pescati  in  Pachino  , in  ono- 
re i suoi  cuochi  , Archeslrato  la  rendeva  piii 
ornata  pe’  nuovi  rafiinamenti  , che  portava  alle 
mense  e al  cucinare  , e per  i bei  leggiadri  mo- 

1 Eubulo  presso  Alen.  1.  i.  c.  22.  p.  28.  Ίίκ,'ί· 

Barctv/cc  . 

- Clizia  presso  Aten.  1.  1.  c.  21.  p.  28. 

3 Filenione  presso  Aten.  1.  i4·  c.  22.  p.  658.  lo- 
da le  vesti  , i vasi  , i caci  , le  colombe  di  Sicilia  , e 
Alessi  presso  Aten.  1.  9·  c.  ii.  p.  SqS.  celebra  in  par- 
ticolare le  colombe  siciliane  . 

4 Aten.  1.  1.  c.  4·  P·  4· 


di,  con  cui  esprimeva  i cibi  , e l\irte  di  con- 
dirli con  sapore  . Ma  reslercmo  noi  nello  stalo 
di  (juellc  illustri  famiglie  , clic  dlcadiile  a vile 
fortuna  si  confortano  della  miseria  colla  vista 
degli  antichi  diplomi  , che  fondano  i titoli  del- 
la loro  nobiltà?  Sono  da  emularsi  non  che  da 
celebrarsi  i tempi  della  nostra  grandezza  . Sono 
da  studiare  i resti  onorati  de’  nostri  sommi  uo- 
mini , e gli  avanzi  preziosi  delle  nostre  anti- 
chità per  acquistare  il  sentimento  quanto  piii 
pregevole,  tanto  men  comune,  il  sentimento  del 
Lelio  , che  distingue  ed  onora  le  colte  e po- 
lite nazioni  . 
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GASTRONOMIA  . 

Quanto  conobbi  in  viaggiar  mostrando 
A Grecia  tutta  , ove  miglior  si  trova 

Ogni  cibo  dirò  ogni  liquore  , 

« 

Di  vivande  squisite  unica  mensa 
Accolga  tutti  , ma  di  tre  o di  quattro 
O di  cinque  non  più  sia  la  brigata 
Perclie  se  fosser  più  cena  sarebbe 
Di  mercenarj  predator  soldati  . 

Dirotti  in  prima  , o caro  Mosco  , i doni 
Di  Cerere  la  dea  di  bella  cliioina  ; 

Tu  nella  mente  i detti  miei  conserva  . 

Il  pan  , cbe  fassi  senza  alcun  mescuglio  , 
Tutto  d’  orzo  fecondo  , il  più  prestante 
E tra  gli  altri  il  miglior  prender  si  puote 
In  Lesbo  là  sul  colle  da’  marini 
Flutti  bagnato  , ove  e l’ inclita  Erisso  , 

Pane  sì  bianco  , che  1’  eterea  neve 
Vince  in  candor  . Cbe  se  i celesti  numi. 

D’  orzo  mangiano  il  pan  , Mercurio  al  certo 
In  Erisso  sen  va  loro  a comprarlo  . 

In  Tebe  e ver  da  sette  porte  , e in  Taso  ^ 


Κολλ/^  Qi(TcrcthiKog  (Γοι  υτταρ^ίτω  y cy  κ,αλίουα 
Km'oi  y ol  οίλλΰί  χόν€Ρξΐνον  άρτον, 

tìrci  Toy  h aptlJ^ccXicg  vÌcv  iTrctiyo) 

Έ^κ^υφ/αν.  Ύον  cF  i]g  dyo^à^  ttoììo^avov  άρτον 
AÌ  ϋλανα)  τΓΛρίχονοΊ  βξοτοΊς  χ,άλλίίττον  ^A-d'^vctj . 
Έν  cPì  (^ξρίσ'τα^ν  λοίς  ’Έρυ-^ρΰβς  Ικ.  κλιβάνου  Ιλθων 
Αίναο  ς y άβρα^ς  ’S’ciAAcey  ojpaig  yi/p->^ii  τταξΛ  (i'exTryoy , 
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'Έ.<ττω  J^Y!  croi  elyYp  ψοίνΐ^  y γ AvcPo  ς , ìy  οΊ^ιω  y 

r\  ^ * / j/  ^ ·)  ^ 

^(ττίς  ίττΙίΤτ^ι^ων  νοου  «οτΛί  croio  5 >cctr  >ΐριαξ 
Παντοιας  ìcPictg  τίυχων  , ο)ς  αν  (τΐ)  y.sAsVìpg  . ^ 


Ί-ους  ι^υ  ς Αίνος  f χζΐ  ^iyouAovg  y οοττρίΐα  J"  Αβυαος^ 
Ύας  ά.ρζτους  Πάρίον  , τους  J^è  κτένας  y Μίτυλίίννι  * 
Πλ^ίίΓΓΛ  cT S ^ Ααβραϋΐα  τταρ^'χ^ζΐ,  κ,αττρονς  τί  ρΐίτ  d'jro^y , 


Ed  in  altre  cittadr  ancora  è buono  , 

Ma  a quel  d'  Erisso  in  paragon  palt’<iiiie 
Ti  sembrerà  . Chiaro  oltre  a ciò  ritieni 
Quel  che  ti  aggiungo  . Il  collice  procura 
Pan  di  Tessaglia  ^ che  crimazia  appella 
Questi  , e quegli  altri  suol  chiauìar  condrino; 
Pane  che  a turbo  sì  conforma  in  giro  ^ 

Ed  affinato  e dalla  man  , che  intrìde  : 

L’  arcade  encrifla  ancor  de^no  e di  lode 
iNato  dal  iior  della  farina  : in  piazza 
illustre  Atene  poi  venal  prepara 
Pane  eccellente  : ma  diletto  a cena 
Ti  darà  quel  , che  dal  teglion  si  cava 
Bianco  , vistoso  , di  color  splendente 
NelF  Eritrea  città  ferace  d*  uva  . 

Lidio  0 fenice  poi  t’  abhii  il  fornajo 
In  casa  , il  quale  il  tuo  piacer  conosca  ; 

E vada  a tuo  volere  ogni  maniera 

Di  pane  in  ciascun  giorno  lavorando  . 

\ 

Eno  di  mie,  die  sono  grosse,  è; ricca, 

D'  ostriche  ALido  , Pario  di  granchi  , 

Mitilene  di  pettini  , e a piu  conche 


cT?  TTiXcùpiacieQ  c-TiVùTròfQjjuiJ^l  icoy^cti  . 

Kav  yj^f^ug^ovri  ττον^ρΛ^  . 

TfiS'éct  KccÀyyjcf'cvy , Τονς  κ^ρνκ,ας  cf'^  βττίτρί'^αι 
Ό Zsvg  , τονς  re  Ό'Λλασ'σ’ΰγ^ν^  ς ^ κ,αι  τους  (χγοξοιίονς  , 
ζνος  cìv'S'pwVoL/  * >ίΐΛνος  JÌ  ΙΛΟί  icrìv  ircLi^og^ 
Κί(τβον  ΙρίίΤταφυΛον  vctlcovy  "hycl-^oùy  cT'g  χαλζ^ταί , ^ 


, , , · ^ Κλλοί  TTctfììg  λήρον  ΤΓολυν  y urrciKov  co^o^u  , 

TcV  τας  γβ^Λς  ?^οντΛ  jjociìcficlg  y Ά,λλως  η β&.^άαος  j 
Ύους  cT f TTcd^ag  fjoiìc^oOgy  βραεί^^ως  <β  Ιττ)  y^ciy  βουϋ  , 
'Eicri  cT?  ττλζ^ΰ-τοί  iA,sy  y τΓ^ντων  oj^eryj  rè  KjìccTKTToi 
’Ey  AiTToifictÌg  * τΓολλου  ς cPè  ζαί'ΕλλίκττΓΟντος  α-θρο/ζ^^ί.  ^ 


'^HTTicii  ^Αβζ^'βοίς  ri  Μαρων/ί^  t%VÌ  psVo"J^  · ^ 

Jiv^lcPig  iv  Αιω  τω  UlipiKcS  TTCipà  yevjjpct 
Εριφνρα  y καί  iy  Αι^βξακια  τταιαπλΥί&ίας  ο^|/ίί . 


Giunge  AmLracia  11  cingliial , Messina  aLbonda  , 
Là  sullo  stretto  angusto  ove  ella  h posta  , 

Di  concliiglie  peloridi  , daratti 
Efeso  carne  , die  non  son  cattive  , 

Tetee  Calcedonia  ; le  trombe 

Tanto  quelle  del  mar  , quanto  del  foro  , 

Ed  ancbe  i trombettier  stritoli  Giove  , 

Tranne  il  mio  amico  abitator  di  Lesbo 
Ricca  di  viti  , die  Agalon  si  appella  . 

Ma  lasciando  le  dance  abbiiti  cura 
1/  astaco  di  comprar  , quei  die  ha  ie  mani 
Lunghe  , ed  insiem  pesanti  , i piè  piccini  , 

E sulla  terra  lentamente  salta  . 

L’  isole  di  Vulcano  assai  ne  danno  , 

» 

Che  avanzan  tutti  nel  sapore  , e molti 
Il  mare  di  Bizanzio  anche  ne  aduna  , 

in  Abdera  le  seppie  , e in  Maronea 

Le  lolll»ini  in  Dio  di  Macedonia 

O 

♦ Cui  scorre  a canto  il  ilumicel  Baiira  . 
Moltissime  in  Ambrada  ne  vedrai  . 


^ f 

'^4 


ίΐονλυτηι  iv  r?  θ€ΐτφ  Kciì  Kctjìi:^  ìÌtÌv  άρίττοί  * 

Kcti  Kef)}iupci  τρίφΗ  ττολλουςί  μζγ(/Αΰνς  re  το  ttàÌÌ-So^. 

. . . ^ΙτΓΤΓονρος  cPì  κειΟΌίΤΤίοζ  Ιττίν  ί^ίττος  ' 
Αλλως  τ suo'^lov  «τφο^ρα-  ^ωρίον  έιττί  Kuj}ua‘Tog  . 

T:y  cTi  λι^.τον  τογ  κλώνον  Ιν  ΊτΛ-λί?]  πολ^^ίν^^^ω 
*0  (ηίυλλ(ήος  τ^ο^-^μο  ς ^ Qclv^ckttov 


“'Hy  cTe  ΤΙΓΟΤ  eìg  ^'laorov  Kctpoiy  TraAiy  àtrci^lmoil  , 
Ka^icf'"  t'J ^iyi'd'n  λιί'Ζ^  y sTTraylciv  cPs  TrpiciiT'Srcii  * 

’Hy  cfì  MctKYìcPovì^  re  > κ,ομ  ^ Αμβ^:ΐκ!ίΆ  ^ αάλοο  ττολλοίΐ 


Tcy  γ^ρομίν  iv  Πζλλ^  μίγαν  ^ ìittì  cPb  ^Ιων 

Ay  -^ίξος  λ)  3 xai  ey  ΑμροΆκιφ  · . . · ^ 


Tcy  J'’ o'^yoy  ’Ay^^cTwy  ^ re  y KctAAa^iciv  >ictAioV(riv  % 
Έχ,τρ3φ:-ι  ev^.èyi'dyì  , (τομ^'^ην  cTi  τρδφ^ί  τ/yà  crocf^Kcc  , 
ΚαΛΛα)^  ou^  ìiS'éÌav^  iμolyi  f^Jv  , άλλοΙ  μ,ίν  άλλοι 
’Aiyoi» iTiy  · χα/ρίί  ο'  τοντοίς  ^ ο ά"  ÌKslyolg  » 


55 

Ottimi  i polpi  in  Caria  e in  Taso  ; e molti 
Ne  nutre  c grossi  per  lo  più  Corcira. 

L^ippuro  eccelle  di  Caristo  , e inoltre 

c 

Pacca  è Caristo  di  squisiti  pesci , 

Là  nello  stretto  die  riguarda  Scilla 
Nella  piena  di  selve  Italia  il  mare 
11  pesce  lato  , ch^  è famoso  alleva  , 

Boccone  in  vero  da  recar  stupore  . 

Se  uiiqua  de’  Carli  in  Ìaso  giungi  , avrai 
Grosse  le  squille  , ma  di  rado  in  piazza 
Si  possono  comprar  ; d’  Ambracia  il  mare  ^ 

E quel  di  Macedonia  assai  ne  appresta  , 

Il  cromi  in  Pelle  avrai  bea  grande  ( e pingue 
Nella  state  si  trova  ) anche  in  Ambracia  · 

L’  asino  pesce  , die  callaria  alcuni 
Cliiainan  , ben  grosso  nutrica  Antidone  . 

Ma  certa  carne  lien  , die  par  spugnosa  , 

E , almeno  al  gusto  mio  , niente  soave  , 

Molti  lodatila  assai  , suole  diletto 

Prender  costui  di  questo  , e quegli  d’  altro  , 


ίς- 'Ά^.βξα>ίίαν  Ιλ-^ων  ìvcPciIijì>ovci  yj^ociv 
Tcv  KocTpov^  ccv  icij^ìig  } (^ν^υ  y >cctl  zxTC/-?Ji7rs 
KÌv  ίτό^ξντος  Ììl  · (TOi  yi^JLi(ng  y.ctTcìaóvlOiT'A 
A:lv/ì  άτΓ^  d^ctyàrcoy  ' το  yciji  ìttìv  yÌzTctpog  a!y'd-Q<s 
To'jtou  cP'^  Òu  'θ'^,αίς  Irr;  φ:ΐ·γζΐν  -^y:iTol(riy  a.T^ctriy  ^ 
''OucP'’  i(TiJ^étv  orcroicriv  y oroi  ^mvì  TrKi’/^Toy  υφ^τίΑ,οί, 
'2yoiyou  ίλίίοτρόφου  KolAoy  yjiQSTTiv  iyoyreg 
Tjoj-dciTL  cPoyfty  ■■^ίίΦους  cc)-d‘coyi  AoyiTfJiCx)  * 

^'Apd'pu)'/  y^nAiicoy  ίτυ-ί  yyfy  cPwj>fif/^ciTct  βοοΑλίίν  . 


. e .....  Έι/  cPé  GccTCù  ToV  (TKopTrioy  wyov 
Myt  ι/.ίΐζω  zrvyóyog  * ^j^iyaKov  cP‘  ίττο  yétpcig  ÌctAAe  . * 

^iTctAicig  cPs  ^JATct^O  y ‘jCcijoc  7TiV0H,Oy^Qyct  TTOfQy^òy  y 
^ΙΙττΑωττή  y.vfctiycL  KciAovyiÀyn  αν  ttqtì  λΗφθπ^ 

’avoj  * TOVTO  yd^  ίττίν  Ικϋ  ’SictVj/^d^roy 


Nel  suol  felice  d’  Ambracia  giungendo 
J1  marino  cinghiai  coinora  se  il  vedi  , 

E s’  anco  si  vendesse  a peso  d^  oro 
Non  Io  lasciare  , affine  che  vendetta 
Crudele  degli  dei  sii  te  non  piombi  : 

Fior  di  nettare  al  gusto  egli  è quel  pesce 
Ma  non  a tutti  li  mortali  è dato 
Di  poterne  mangiar  , neppiir  cogli  occhi 
Di  poterlo  guardar  ; solo  è concesso 
Λ color  che  cestelli  ben  tessuti 
Di  giunco  , che  si  nutre  in  la  palude  , 

E ben  capaci  nelle  inau  tenendo 
Di  presto  conteggiare  hanno  il  costume  . 

Di  agnel  le  membra  ancora  in  dono  sprezz 

in  Taso  compra  non  maggior  d^  un  cubito 
Lo  scarpion  , ma  s’  è maggior  lo  lascia  . 

Se  nelf  angusto  fluttuoso  stretto 
Che  parte  Italia  presa  vieu  la  piota 
Detta  murena  , comprala  , che  questo 
Ivi  è boccone  di  stupendo  gusto  . 


fxiv  ^u(Tcty*  ττολυ  J^'IittÌ  zpciTfcrTH 
'Piiyiou  dvTÌTTSpctv  TTop&iJLov  Ay](pòÌÌcct  '3'αλοί(Γ(Γϊίς  · 

^'Ey\^ct  (ΓΌ  TOjy  ^λλων  ττά-ντων  ^ Μζ:τ<τίη'ίξ  ^ ’d’VYìTCoy 

τΐ'3'ζίς  TOloyJ^s  J^ict  (ττοιχατος  ττλίονί'/^τ^ις  · 

Oty  fJL^v  9 coAACc  KAèog  y cip2T>iQ  ^iyct  Kccftrct  φζοονσΊ 
EoìTTctìcti  }Coù  '^T^UfA.'ÌYlcii  * iJL'cyooXa.1  ri  yc'.^  ilei  , 
lieti  TQ  τίοοχ^ος  •dciVf^cttj’T ai  ’ e u^oog  J'Wfj^ai  βατίλζ'όίΐ 
]ίαντων  Tcoy  ττερί  cPalra^tcai  tìcPoyyj  Jiyiu.oyèvn 
'^Eyy^iÀvg  ^ ìÌ  (tvcrei  lorly  αζΰ-νρίγος  [Α,ογος  ί^(^3'νς, 


^Airap  criycocPoyra  ράγιάν  ζ>)τα  Trayyy  elyai  y 
^Ex,  TTop^fxoio  λαβ^γ  Trèlpco  }Pci(  rouroy  , ircti^i  y 
Ύαυτα  J' ì vrayra  Κυρω  Φράζω  y xaì  ττρος  erg , KAiaiys 


Kaì  λίβίαγ  cPè  λaβc^yy7QV  ‘yj  yì  τ^τατον  ^ ìy  'οΐηοιχλνα'τω 
Αίΐλω  καί  Ί‘ήyω 


Κζατρία  Aìyiykìg  g^  ^^ικφίρντΥίς  dyoξaζe 
^Aycl^oc/eri  τ dcTiioicriv  οαίλιτκηίς  . · · . . 


O r\ 


Lodo  ogni  anguilla  , ma  la  piu  squisita 
quella  , che  si  pesca  dello  stretto 
Nel  mar  , che  Reggio  di  rincontro  guarda  . 
O di  Messina  ahitator  felice 
Sopra  ogni  altro  mortai  , che  questo  cibo 
In  copia  mangi  ! Levan  pur  gran  fama 
Le  anguille  di  Strimona  , e di  Copea 
Perchè  son  grosse  e pingui  a maraviglia  . 
Ma  d’  onde  pur  si  fosse  ^ a mio  parere  , 
Signoreggia  tra  tutte  le  vivande  ^ 

E ogni  altra  avanza  per  la  sua  dolcezza 
L’  anguilla  , il  pesce  sol  eli*  è tutto  polpa  . 

Il  siiiodonte  poi  , pesce  che  devi 
Cercar  ben  grosso  , questo  ancor  t*  ingegna 
D*  acquistar  dallo  stretto  o caro  amico  . 
Tutto  ciò  dico  a Ciro  e a te  deano  . 

La  lebia  poi  , cV  epato  ancor  si  cbiama  ^ 

In  Deio  e Xeno  di  mar  cinte  , piglia  · 

Dalla  cinta  di  flutti  Egina  compra 
Il  muggine  , cosi  tu  pregio  avrai 
Di  conversar  tra  le  gentil  persone  , 


Έν  cPè  ^PccPcf)  yctAsoy  tq\  ^Αω^ίϋοί , kuv  άττο&νΐ^ίτκζΐ^ 
Μ2λλ»ς  , ày  (Γοΐ  ττωλίιν  -θίΑν) , αξΊχταίΤον  ^’JToy  , 
y.ctAioV(Ti  ^Vj^ctzoiTioi  Kvyci  ^ TS^ioyct  * kqùtcì. 

*'T(rTé^Qy  iicPri  Trcitry^^  ori  coi  TrcTrfùdj^'iVoy  ècriy  . 

To  V cT'  i A tTT  eV'S'g  fJ^uAlCTct  '^ufctyulv^cilg  iy)  y^AeiVciig  ^ 
Tóy  ys  κρατίσ’τ^ι^ον-θ’ · οντος  yo^f»  ctb  Icriy  ix,ei3iy 
T^v  yeyoyo^g  'uny  tcciì  cty  y>  tts^ì  νΥτους  ^ 

‘“'^Η  τΓζξί  TYy  άλλ^ν  'ΰτου  άλω  yily^  υ ττέρί  KpYrYy 
KiTTTog  >ίΰά  (TTèpiog  Kct]  κνριζίτοττΑΥζ  a^iKvfircil 


B^Tpcty^oy  ϊνθ·^  &v  IcÌYg  9 Ο'ψοϋν^-ί  , . . . ;^αί 
Γί^ίΤΓζίον  ctvTOv  cK^'vctoOy . . ' 


HJ 


^eipiou  clyciTsAAoyTog  cf'^y  Tcy  ^ccypoy  ì(r’3siy 
JAyAcù  τ\^ΕιρξτρίΆ  Tè  ^ αατ^  s'JAi’i^yovg  ά,Αος  ο'ίκους  · 
TYy  Kè^ctAYy  αυτόν  jj^oyoy  ojyov  y y^cii  ^ίτ^  iy^ètyY^ 
^Oupcijoy*  τα  cPé  Αοίτχια  cP cpcoy  ijlycP''' s^iorco  sy^y^cìig 


Se  non  Sì  vuole  a te  vendere  in  Rodi 
II  galeo  volpe  , eli"  e assai  pingue  , Ìl  quale 
wSiiole  cane  cliiamarsi  in  Siracusa  , 

Ben  anco  a riseli  io  di  morire  , 11  ruba  , 

Ed  alla  fine  quel  clic  può  t"  avvenga  . 

L*  dopo  , ma  il  miglior,  vanne  a mangiarlo 
Nell"  insigne  città  di  Siracusa 
Piii  che  in  ogni  altro  suol  ; perclie  là  nato  , 
E"  di  colà  che  poi  si  porta  altrove  . 

Che  se  all"  isole  intorno  , o ad  altra  terra 
Vien  B elope  a pescarsi,  o intorno  a Creta, 
Di  1 à venendo  giungerà  magrelto  , 

Duro  , e dall"  onde  travasliato  e stanco  * 

Compra  la  rana  dovunque  la  trovi , 

E cura  poi  di  prepararne  il  ventre  . 

Allo  spuntar  di  Sirio  il  fagro  mangia 
In  Deio  e in  Eritrea  , colà  ne"  luoghi  , 

Che  a"  bei  porti  vicin  stansi  sul  mare  ; 

Ma  testa  e coda  sol  ne  compra  : il  resto 
Neppur  permetti  , che  in  tua  casa  venga  . 


4- 

liotì  ocdpùv  ζ*ΐτζί  . yjHficoyl  J^ì  rolyKciy 

^'Et-QÌ  9 ivi  λη^'^ίΐσ-ύίν  Ίαχ^ΐο^ιττιι 

Μίλν.του  ìidtj^v]  , Kapci'V  tìf^àcì;  dyKuAo}iOijAct)v  . 


Y.av  Q)cj.(T(jò  òd^ojy^i  Tpiy\\)V , κ,ου  ^ìIpovci  λ/^ψκ» 
Ύαυτϊίς  * iv  cÌb  Τ/ω  yjip'U)  ^ ascPv'rì  Sì  mì  ci-jt/I  ' 
'Ey  S'  Έξυ^ξαΊς  (y^yci’d'ìi  '^r.pìvsTctL  alyictXiTi^  .* 


Elcrii  Yicioou  ué'icr.^Kou  άυλωττί^  Iv  QiO'i  coyou 

\ i / i 

Y.pxyzy  9 qtxv  (^xì-S-mv  ττυ^^χτην  à^iSx  Si^ps'Jìi  * 

Kxi  τΓΧρρ^^ίς  'd’ìpuoy  jxyJiOP^  jìcxÌ  τρίιχ’χχ^  ρΐίτ  χυτόν· 
'Οτττχ  S'^  οβξλιτχ>ον  ίλών  OTroyx'rTpiov  durcv  .^9 


« · · 


Σ'ΐλ^ν,ν  ' y.ciiùv  fj-iv  iyayi 
ίχ·9·νν  lì;  xìéì  ‘/.ρίνω  · βρωτ'ή  Si  αχλίττχ 
Etti  'Qepi^opiivov  τίτον»  ΑχβΙ  S^  iy  Μίτνλ^^νίΐ 


' AvTY.y 


•r 

4jO 
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Cerca  lo  scaro  d’  Efeso  ; in  inverno 
Mangia  la  triglia  presa  in  Ticliiunte 
Piena  di  sabbia  , borgo  di  Mileto 
Vicino  a’  Carj  dalle  gambe  storte. 

Comprala  in  Taso  ancor  , che  per  sapore 
Kon  cede  a quella  , e se  la  trovi  in  Tio 
IMeno  gustosa  , non  è tal  che  giunga 
Λ potersi  sprezzar  : E'  saporita 
La  triglia  poi  , che  là  nel  mar  d’  Eritro 
Da  quella  spiaggia  non  lontan  si  pesca  , 

Di  fresca  e grossa  aulo2)ia  la  testa 
Cerca  comprare  in  mezzo  della  state 
Allor  die  Febo  suìF  estremo  cerchio 
Guida  il  suo  carro  ; e presto  presto  , e calda^ 
La  reca  a mensa  insieiii  con  upa  salsa 
Di  triti  aromi  : Convien  poi  che  tutti 
Collo  schidon  addomioi  ne  arrosti . 

O 

Sempre  la  salpa  ho  per  malvagid  pesce 
Al  più  nel  lezopo  in  cui  si  miete  il  grano 
Si  può  nian£[iar  : ma  sia  di  Mililene  . 

X O 


"HyiKct  ay  ^ cPvvovTog  iv  ovftcìycù  ^Ω.ΰίύύνος  y 
MyiTyip  οίνοφορου  βοτρυος  χειΙτίΐν  οίττοβοίλλί)  ν 
Ίίίριος  %'/jlv  QTTTcv  (Tctpy'^v  τυρω  KCÌroÌ7rct(rrov 
^Evp^Syi'dyi  , '^eppiGV  ^ cPpeipiét  cPscPoi’tyixivov  * 

'ΧζλΫΐρος  y^-p  φντίΐ  iiTTlV  . hTTCtVTCl  cf'é  poi  'd'ip^Te'jB 
Toy  czèpsòv  roic^J^s  τρ^ττω  ptif^vnuj'cyoz  ìy^^jy, 
loy  d'  ccyci’Uoy  ^LctAciKoy  tì  φυτά  » >ccLi  TTioyct  crc/.pza,  , 
’Αλα·ί  uoyoy  λξτττοΊτί  ττοοτας  kcl)  ÌKa!iCò  αλζΐ·^α.ς  . 


a-pc^TYiy 


yap  iyji  τΆς 


ηρ-^ίος 


cc  ντος  5y  ciuto)  % 
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T^y  ò,uA(iy  * OTCLy  ττλα^ς  icoGrctà^uyy)  . 

Πάντί6  τξ07Γoy  (ry.t'Jci^s·  T/  croi  racPe  ijLU'd'QAoysvco  ; 
O'J  yap  p>7  j-J  d^'lci^-&slpilQ  y\  òvcP'"  cty  ΙτΓΐ-^'ν’^Υ' ς , 
Ei  cT’ Ιθ’ίλ^/ς  x^ciì  τούτο  cPùLYpcsycil  ^ ώ φίλ€  Moo^yj  ^ 
Oy  Tiya.  γ^ρ’Λ  cri  τρόπον  ziiy/ìv  J^ict-^elyai  είξίπτΛ  · 

’£v  πυκγς  φ-όλλοίς  y zctì  oξiyayφ  ob  pLcÌKct  οτΌλλί  ’ 
Μ>ί  τυρόν  ^ hvipoy'  άπλοός  ζΕ\υτως  '^ίραπξυ  ποίς 
^Ey  (TvySig  Φυλλοίς  , πγ^οίνω  y.ctrà.J^Y(roy  ay.jò^iy  · 
ΕΙ'3'^U/To'  òip’JGYìV  o)j"oy  ircù  ^τποό^ον^ίν  Φρθπί  κ,αΐξον 


QuaixJo  Orione  in  ciel  sta  *vcr  1’  occaso  , 

E del  racemo  produttor  del  vino 

ì 

La  madre  getta  la  sua  cliioma  in  terra  , 

T’ abili  i a-ll  ora  alla  mensa  un  sargo  arrosto 
Grande  quanto  si  può  , sparso  di  cacio  y 
Caldo  , ammollito  dal  vigor  d’  aceto, 

Perche  sua  carne  di  natura  è tosta  . 

Di  condirmi  così  li  figgi  in  mente 
Qualunque  pesce  , la  cui  carne  e dura 
Ma  quel  che  ha  carne  dilicata  e pingue 
Basta  soltanto  , che  di  fino  sale 

aspergi,  e Pungi  d^  olio  , perchè  tutta 
Tie  ne  in  se  la  virtù  di  bel  sapore  . 

L’  amia  in  autunno  quando  son  calate 
Ver  P occaso  le  Plejadi  apparecchia 
Come  ti  piace  : e perchè  dir  più  oltre  ? 
Quella  guastare  , se  ne  avrai  pur  voglia  , 
Tu  non  potrai  . Ma  se  desir  ti  spinge 
0 caro  Mosco  di  sapere  il  modo 
Con  cui  vien  piu  gustosa  , io  pur  dirollo  , 
Nelle  fogl  ie  di  fico  la  prepara 
Con  rigamo  non  molto  , senza  cacio  , 

Senz'  altro  untume  ; quando  P hai  sì  concia 


f I ) ì > 9 \ \ S 0 

lÌyc*)(rzcvV)  ottot  i(rr  οπτίΐ  , και  fjL/i  KctTCtKo/jc'^g  , 

''Εσ’τω  cT’  àuTìi  croi  βνζαντιον  1?  ipcLTèivL·  y 

h’iTT^p  ccycC'd’ìlv  β&ίλζΐς  » Kccy  iyyvg  ciXcp  TmOV 

TcucPe  τΰΤΓου  KsJ^yi^v  λ^ί-ψδ/ * cPs  ΘοίλοΙ^σ'ίΐς 

Έλλ)ΐ(Γ7Γθγτΐα^Ρος  ^ ^^etpcoy  ’ καν  ySivoy 

"’Alycii'ov  ττίλ^Ιγονς  iyccAoy  ‘Trcpoy  y ουκ  ί&’  oijcoict 

r/v^ra/ 5 άλλα  KciTCicr^vYH  ro'y  Trpcu-’dsv  ίποοιγογ»^" 


I 


Tviy  ci(^viiy  fjoly-dou  ixarcty  y 7rKY>y  τΥν  ey  ’A&Ypciig  y 
Toy  y'-!ycy  i^civJ^co  ^ τον  άφρον  κοι?άου(Γΐν  ^'ίωνζς  · 
Καί  λα/3δ  ^ροτ^οιτον  àuroy  iy  iuzo  Atto  Ieri  (pccAtipou 
^Ay >00^(71  λΜφθ·?νθ’  lipolg  ' καν  τ)ϊ  7rèp^i>c?J 7τω 
Ήσ-τί  "VÓcPcù  ymciiog  y Ic/.y  Ιττίγ^οίρίος  iA’dv  . 

‘'''Av  cP's  TTou  ijU.eipip  αυτόν  yiv^ctcQai  y òuoov  yjyi 
KyiJ^ag  οψων^/ν  , τας  αίΑ,φίκοι^ονς  cly^ccAri pag  * 

Έίί  ταυ  τον  cl'JTùcg  y è'Trì  TYyclyov  Ι'^τα 


Semplicemente  , in  mezzo  a quelle  foglie 
L*  avvolgi  , e sopra  legala  con  giunco  . 
Mettila  poscia  sotto  il  cener  caldo  , 

E colla  mente  va  cogliendo  il  teiupo  , 
Che  sia  Lene  arrostita  , e statti  all*  erta 
Di  non  farla  bruciar:  ma  t’ abbi!  quella 
Deir  a(uena  Bizanzlo  se  eccellente 
Aver  la  vuoi  ; buona  la  trovi  ancora 
Se  a Bizanzio  vicino  ella  è pescata  ; 

Ma  se  ti  scosti  più  di  gusto  manca  ; 

E se  del  mare  egeo  passi  lo  stretto  , 
Tanto  di  quella  nel  sapor  diversa 
Bitrovando  s*  andrà  , che  scorno  reca 
Alle  lodi  da  me  fattele  in  pria  . 

ir  alla  disprezza  , che  non  è d^  Atene  , 

O sia  di  quella  razza  , che  da’  Ioni 
Spuma  s*  appella  . Sì  questa  tu  prendi· 
Fresca  e pescata  ne’  profondi  e curvi 
Seti  di  Falere  , o , se  ti  piace  , in  Rodi 
Circondata  di  mar  , dove  gentile 
Trovasi  ancor  quando  ìà  proprio  nasce  * 
Ma  se  vago  tu  sei. di  ben  gustarla  , 
Comprar  bisogna  le  marine  ortiche 
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τ^ί'^Λς  λαγ^ίίγων  iy  Ιλαίω  % 
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Έν  cT’  ’'A/ν'ω  τω  ΓΐΛ'τ/'^  τν>ν  υν  α·'^ 

'^Ην  KccÀÌouiTt  τίνίς  Qy^T^v  '^αιχ^Λτίν  l^'jy.TViV  · 

Τούτοι;  τ'ήν  yti^^ciKiiiv  ì^h  9 y^Aoh  Tr^ù^iyiyyL'^y 
^^HcPuciJy  9 ζς  fjyovvov  JJ  cTojf  ένθ?;ς  3 'θοθ|θοοο  x^iyc^y^ 

^Ύσ-ίτωπον  Trctf-c/.&eg  τρ'ΐ'^ας  >cxy  οολλο  τΐ  χο^’ζτ^ίζ.  j 
Αρίμ,υ  cPièìg  οζος  * κατ’  ίμ,βάζΰ’πυξ  y κ’  l^rsi-^/oi; 
^Οί;τα5  3 TrylyST&ctl  υ ττ^  cT'/rovcPyig  'ZDLrctg^ivct)V  · 

1/?V  λοφίων  cT’  ο^;τταμ  uvr^g^  ί(^  'i  a.KKct  τα  ;τΛδ7σ*τοο 


Αί/ψ^βαγξ  i}c  V ctÌiTCf)vog  ^ όταν  Μίλητον  7κ^ιοο/  > 
KgiTTpsa  το'ν  κέΦαλον,  το\  'S'^OTrciicPa  7νά/3·οο6κοο  ‘ 
’E/o-i  “^οί-^  iv’d'clcP'^  αξίατοί  * ο ya^  rcTTog  icrrì  rolovrog  · 
Ilolorepol  cP^er^poi  'sroAAo*  5 Καλι^/'οϊίν/  Τ2  κλ«ν?;1  > 
Ά^/2ρακί(Χ  τ’ Iy;  ττλουτοφο^ρω  3 βολβ'^  τ Ιν)  λιι^ν’/ί  ’ 
Αλλ’  ουκ  ivoJcPn  yctarpog  κζκ,τνινταί  οίλοΐφί^ν  y 
Οϋ>’  ο'^υτω  cf^fiifjLfictv  ' i^iivoi  cP'^  eìarìy  9 irctioi  ^ 
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Tutte  intorno  cornate  , e poi  die  insieme  ■ 
Mescolate  tra  lor  le  avrai  , le  friggi 
In  padella  nelP  olio  , in  cui  tritati 

Vi  sien  d’erbucce  gli  odorosi  fiori. 

\ 

Compra  in  Eno  ed  in  Ponto  il  pesce  porco  , 
Che  alcuni  cliiaman  cavator  di  sabbia  , 
Lessane  il  capo  senza  condimento  , 

Ma  dentro  l'  acqua  lo  rivolta  spesso  . 

Indi  v’  aggiungi  ben  tritato  issopo  , 

E , s’  altro  vi  desii  , sopra  vi  spargi 
Aceto  forte  . Poscia  intigni  , e d mangia 
Con  tal  fretta  inghiottendo  , che  ti  paja 
Di  soffocarti  . Il  dorso  , e la  piu  parte 
Di  tal  pesce  convien  di  farli  arrosto. 

Prendi  in  Mileto  dal  Gesone  il  cefalo  , 

E il  pesce  lupo  dagli  dei  allevato  , 

Perchè  quel  luogo  per  natura  porta 
Questi  eccellenti  . Altri  , ver  è , piu  grassi 
Ven^  han  , die  nutre  la  palude  Bolbe  , 
Ainbracia  ricca,  eM^alidon  famosa; 

Ma  a questi  pare  , die  nel  ventre  manchi 
Quel’  tale  grasso  , che  soave  olezza  , 

j 


Tyjv  ^ctvfj^ciCTol  /^ΟλοΌζ  cF  άντο^ς  (^λζπίττους 

ΟτΓΎΥκτας  ^ ^ctAot>cWi'  ώς  TrporèvÌyKi  cT^  · 

Mw  cTg  ττροσ'ζλ'^^  (Toi  ττρος  τοΟ^^ον  τοντο  '^ίονντί 
Mìire  Έυξακίτίος  ^ ^Ιτα.λΐωτϊ]ς  , 

Ου  '^ούξ  ίττιτταγταί  γ^ξγΐςτους  (τκζναζίιχίν  ìy^-d^vQ 
’ΑΛλα  cPict^-^sioova-L  κ,ακως  τυρουντζς  ^ZiTctVTCìy 
'^Οζίί  Tè  ^αινοντξς  uyjìC^  τίλφιον  oiXfA.y]  . 

Ύ0)ν  cPè  TTèTpcilMV  i^^'d'UcPlcvy  TCOy  ΤξΙΤΚΟΟΤύίρ^ΙτύίΥ  y 
Πάντως'  èiTiy  ccpiTToL  ίττίττΑ^^υίνως  J^ict-d^nvcti  y 
Kci]  ΤΓολλάς  iFèCiQ  ZOfJ.'^COg  TTCi^CC  J^CIItÌ  FvClVTCtl 
^O^cificùv  Tèvy^av  yÀtr^pcùy  ìiJ^UTi/^oLToK'ri ^caìv  , 


Kid^oLcoy  F }ίΒλζνω^ 

n Έυθ'Λ  ’’  èày  ijLèy  λΒυκος  èti  crrèpsog  ts  τχτίφνκ)!  ^ 
y èìg  dÀfjpyiy  KciQctpa.y  β^ίοί  φύλλα,  καόίντΛ  * 
Αν  d'  λ)  ττυρρος  id^eiv  y ptìi  λίαν  pjLèyag  y oTTrcty 
Όξ-θ^  KèyjììorayTa  Fp^ccg  yèQ-d'^yi  p/.ay^alpct  * 


♦ 

E quel  sapore  , die  soave  punge  , 

Son  quelli  , amico  , di  stupendo  gusto  . 
Gli  stessi  interi  , con  tutte  le  squame  , 
Arrosti  acconciamente  a lento  fuoco  , 

E poi  con  acqua  e sale  a mensa  reca  . 
Ma  non  li  assista  mentre  gli  apparecchi 
Di  Siracusa  o dell’  Italia  alcuno  , 
Giacche  costoro  preparar  non  sanno 
I, buoni  pesci  , e guastan  le  vivande 
Ogni  cosa  di  cacio  essi  imbrattando  , 

E di  liquido  aceto  , e di  salato 
Silfio  spargendo.  I pesciolin  di  scoglio, 
Questi  che  son  del  tutto  da  esecrarsi  , 
Sanno  essi  preparar  meglio  che  gli  altri 
E son  valenti  nel  formar  con  arte 
Piu  e più  sorti  di  manicaretti 
Pieni  tutti  d’ inezie  e di  leccumi  . 

Il  citare  , se  carne  ha  bianca  e soda, 
Voglio  , che  bolli  in  semplice  acqua  e s 
In  cui  solo  sien  poste  alcune  erbucce  . 
Se  non  è molto  grosso  , ed  alla  vista 
Par  che  rosseggi  , voglio  die  P arrosti  , 
Ma  pungere  ne  dei  da  prima  il  corpo 


Kciì  τΓολλω  τνρώ  ζλαίω  τούτον  * 

Xalpéi  yccp  cPciTrciYOoyrctQ  cp(^y  ^ ίττίν  cf^  ίίκολοΚΓΤΟζ  . 


’Ev  </έ  Tojiù)voilùóv  αττξΐ  του  ocotfy^oL^'ici  y^pv) 

Του  /cvyo  ς ό-ί^ωνπν  v'TroyctTTjìld  ζοΊλοι  ucctcO'&ìv  ' 

YjTct  KV^Ucù  à'jTCf.  7Γΰ.τ(ΐς  άχ]  ij,ìi  crvyyc^  οτττοο  * 
Αλλο  ζκΓια-ξ  y φίλ'ή  ζίφαλίι  j fjoy^J^sv  7ΓP0(rξviy'^^ζ  ^ 

"Έΐ  yXctVKov  ÌXctLoy  . ^E'ZsrsLcJ^ooy  cT’  otttco  yiynTctl 

'HcP ϋ]  5 τ^ιμ,·Λάτίον  cT^  φίρβίν  y^  l/^vao  i^iT  άυτου  . 
^Ottcl  </“’  ày  iy  XoTurccJ^og'  κοίλης  -οΰ'λη^)  co  incuti  9 

v Ορατός  TrnyyiV ’>’>  οίυτοΊς  ” ^κάτ  oÌyiyoy  ό^ος 
^vuui^ng  · αλλ’  αυτό  (κογον  κχτο/.-χ^ζνον  ίλαίον  > 
^Av^lK'/lfóy  Té  κυμΑνον  ^ οι^ου  iudcPsct  Φό  λλα  . 

''ΡΛξ  cf'"  ίττ"’ ay'^fìcizing  ^ (^Xoyot  τοντοίς  ρκ  ττ/ιοτίνίγκΜγ  * 
Eci]  yjysi.  τΰ-υκνοίς  ^ jcy]  t^^qtkolvÒivtcl  λοί-θ'η  (Τί  . 
’AAA’o'J  τΓολλο)  ΙτοίΰΊ  f:èfOT(2y  tÓS'ì  Sc'ìov  ìcf'so'ijoct  ^ 

t 

OuJ'^Ì(T&iiv  ίχ^ξλουσ-ίν  ccroi  κί7τ(ρΰοττίλξβού(Ρη 
'E'u^jny  ΥΐίκτηντύΑ  ·3'νητωγ  ^ ξί.τίν  ^Άτΰ  οττληκτοί 
"ίΐς  cly'^^ρcϋ?Γΰφccyΰυ  του  'Β'ηοίου  οντος  * άπας  cPè 


Con  un  dritto  colte!  di  fresco  aguzzo  ; 

E tutto  olio  e d’  abbondante  cacio 
Ungerlo  poi  . Gli  spenditor  vedendo 
Gode  tal  pesce  ^ che  di  spesa  è ghiotto  . 

In  Torone  convien  del  can  carcaria 
Comprare  i voti  addomini  , che  stansi 
Di  sotto  al  ventre  : questi  poi  gli  arrosti 
Di  poco  sale  e di  cimino  aspersi  , 

E d’  olio  glauco  in  fuori  , o dolce  amico  , 
Altro  non  giungi  : quando  già  son  cotti , 
Reca  una  salsa  di  tritati  aromi  , 

E quei  con  questa  . Che  se  qualche  parte 
IR  un  cavo  tegamin  dentro  Γ interno 
Cuocer  ti  piace  , non  mischiarvi  insieme 
Acqua  uh  aceto  , ma  vi  spargi  solo 
Olio  abbastanza  con  cimino  asciutto  , 

Ed  erbette  spiranti  odor  soave  « 

Poi  senza  fiamma  , e siil  carbon  li  cuoci  , 
E spesso  li  rivolta  , affin  che  intanto 
Senza  che  te  ne  accorgi  non  sì  brucino  . 
Ma  tra  i mortali  non  son  molti  quelli  , 

A cui  noto  è tal  cibo  , cU  e da  numi. 
Anzi  coloro  j a cui  toccò  d'  insetto 


5/i 

(rclf)>cci  φιλπ  βροτί^^ν  ^ αν  ττου  '^irepiKvpo'yi  · 
ττρζττΒΐ  ^cct’d'cipc^g  , οτγοοόι  tcIJ^ì  ριωρολο·)/ου(Τί  , 
ΤοΤς  λα.γ^ανοΐς  Tr^otTctyilv  ^ ττρο  ς Δ/ο'^Γωρον  Unctg 
Τον  (ΓοΦον  9 iy>cpccTSCt)g  ìkuvqv 


Y.uu  vapiCiìv  s(p&}ìy  iy  ÌActlcj)  ììJ'l  o'/vtó  9 

Kooi  χλο''^  iuf^J^si  y βαιω  ^ù(Ti^ctTl  τυρ'^υ 
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Καί  (rKe^poy  iy  '^upccAo)  KctAy^yicPoyi  Toy  pt^yciy  c'irci 
UAvyctg  *'ίυγ^ξϊίττον  J'e  y^  iy  Βυζα^ντΙω  0'\ìì  9 
Καί  pàyiòog  Kvy.k\ct  'Ifroy  àrmci'i  y^rci  φορουντα  . 
Τοι^τον  cÀoy  ’d'spàoirivé  τροττον  joiovcPs  * λαβών  yiv  9 
‘Hvi>o’  αν  èu  τυρω  yj]  ÌAci'ìcù  vravrct  7ru>ici(rQ‘^9 
Κρίβανον  ζς  ’d^pi^Loy  κρί^^ασον  ^ νΛπίίτα  κατοτΓτα  » 
ììdo'O'Siv  άλ(τί  κι>^α/νο^ρί/3οί$  yActV}c<i  έλα/ω  ^ 
Έκ  ^èίξo'g  yctTcmpovvì^ay  •QiQj'iyj^oya  Truy^iy  » 


erbe  sol  roditor  la  stupid*  alma  , 

Lo  ricusali  per  cibo  , e n’  lian  ribrezzo  , 
Come  di  fiera  , che  d^  uom  carne  mangia  , 
Ma  tutto  il  pesce  gran  diletto  piglia 
Carne  umana  a mangiar  dove  1*  incontra  . 
Però  costor  che  van  cosi  da  stolti 
Ciarlando  ^ iiop^  e , che  solamente  alP  erbe 
Si  riducano  ^ e al  sofo  Diodoro 
Correndo  temperanti  insiem  con  lui 
Seguali  pitagoréa  scuola  e costume  , 

Esser  vuol  la  torpedine  bollita 
In  olio  e vino  con  erbe  odorose  , 

E un  pocolin  di  grattugiato  cacio  . 

In  Calcedonia  , che  al  mar  presso  siede  , 

Il  grosso  scaro  ben  lavato  arrosti . 

Buono  è quel  di  Bizanzio  , ed  ha  suo  dorso 
A tondo  scudo  di  grandezza  eguale  . 

Tu  questo  inler  cornee  cosi  prepara: 
Piglialo  , e come  V hai  olio  e di  cacio 
Tutto  coperto  , appendilo  al  fornello 
Già  fatto  caldo  , e poi  ben  ben  V arrosti . 
Ma  spargilo  di  sai  , cimino  trito  , 
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^ί^φίΟΌυ  > TO'V  vriovct  y/ή  rss-ct^àXilTTi  ^ 
KSivoi  καλίουσΊν  ίων'κτκον*  λαββ  cT  αυτόν 

Σίλίνονντος  (Tifavo  υ . Πλυνον  cT?  yiy  ^ 

Ε/θ^ολον  οπτί^ιτας  ^ctpa'S’gj  , ;cav  >Τ  ^ίκα7Γί]')(υς , 


Toyypov  fiev  yup  ίχο^ς  κ^φαλτ^ν  φ/λ^  Ιν  'Σίκυ(^νΐ 
Πΐονος  ί(Γχυξον  lasyàAou  ^άντα  τά  κοίλα  · 
Eira  Xpoyov  'óiroÀv'y  %'^ί  ττίξίπαίττον  iy 


Καί  yoyyfog  (TTrcvcPalog  dAÌcKeraf  y iVrf  τοιτουτον 

rr-  ^ V . . / VI  ^ r/ 

1 c^y  άλλων  ‘zstcì.vtwv  c^wv  K^arei  οντος  9 oi^oy  Trif 
Θύννος  0 τΓίοτατος  rojy  φavλoτccτωy  Kopa^lycùy , 

I 

Kaì  βατίζΐ^'  ίφ3ίΐ\  Ìc'^è  fj^ioOU  χπ^λωνος  Iv  ωρνι  ^ 

Kai  ταυτη  TVfòy  aÌA^ioy , ^^Κτταη  αα^κα 


Ed  olio  glauco  , dalla  man  versando 
Fluido  SI  squisito  a goccia  a goccia  . 

Efeso  non  lasciar  la  pingue  orata  , 

Che  quegli  ahitator  chiauìan  Jonisco , 

Ma  scegli  quella  , che  nutrisce  e alleva 
La  veneranda  Selinunte  , e questa 
Lava  prima  Len  Lene  , e poscia  intera 
Arrosti  , e reca  a mensa  , ancor  se  grande 
In  sino  a dieci  cuLiti  ella  fosse. 

Di  pingue  denso  e grosso  congro  il  capo 
E tutti  gl’  intestini  aver  tu  puoi 
Nella  cara  Sicion  , ma  quello  e questi 
Tutti  sparsi  d’  erbucce  verdeggianti 
A lungo  bolli  dentro  1’  acqua  c T sale  . 

Nelb  Italia  si  pesca  esimio  il  congro  , 

E tanto  gli  altri  pesci  nel  sapore 
Vien  tutti  a superar  , quanto  il  piu  grasso 
De’  tonni  avanza  il  coracin  piu  vile  . 

Con  cacio  e silfio  in  mezzo  dell’  inverno 
Mangia  a lesso  la  razza  : i pesci  lutti 


a 
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Μη  ττίαραν 
"Σκίνοίζαν  . 


τΰ-όνταυ  t^kvci  y τφίΡί  τροττφ  Xf»i 
^^HcPh  (TqÌ  ξγω  tccJ^s  cT^dVì^ov  ctvJ^<^ , 


Μο^ιχυ^ος  aìyiaXivg  κακός  Ìy^-Qvg  τΰ'οτ’'  ίο'ϋ'λΰς·^'^ 


Και  (Τίλαχ^ίΐ  ^?ντοί  κ^^ξίν^ι"  Μ/Λκτος  αρί^τα 
^Εκτρ^ρ:·ί  * άλλα  ye  [ΐν/ΐς  Aoyov  Η τΓλατυνοότου 

Ααοβάτον  ΊίΤοίΗσ-^αΐ  . "^Οι^ως  KfOKoJ^eiXov  αν  ατιττον 

Δαίσ^αί^απν  cItt^ttvov  , η^ττνζν  Tarale^ ζο-οΊν  Ίο^να^ν  · 


Αλλα.  ^01  o'^o^yèi  yλaυκoυ  κ^φαλίΐν  Ιν  ^Ολυν^ω 
Κα/  Msyofoig  * αι^νός  yùp  άλΐίτκίταί  iy  Tiyàyi(r(ri , 

Eira  λαβπν  'ψπΓτΛν  fjiiyaAYìv  » τίΐν  ν ττότραχ^υν 
Bovyλω(rσ’oy  ? ταυπιν  ^epsog^  κατα  ΧαλκΙ^^α  KsJ^yì^y»^^ 


\Αιαφί  J^ì  THv  is^a.y  τί  yj^  ζυ^υ-χ^ο^ον  ^ocj/^oy  o^^j/C-i 


Figli  del  mar  che  mancano  di  grasso 
Voglion  tale  apparecchio  ; io  già  tei  dissi 
Ed  or  tei  dico  la  seconda  volta  . 

Pesce  è malvagio  il  morrnile  di  spiaggia  , 
In  alcun  tempo  non  si  trova  buono  . 

Mileto  illustre  saporiti  nutre 

I pesci  ad  aspra  pelle  ; ma  tra  questi 
Più  lo  squadro  sì  pregi,  o quella  razza, 
Che  largo  porta  e liscio  il  dorso  . Intanto 
Ghiotto  sarei  del  lucertoli  di  mare 

Ben  dal  forno  arrostito  , il  quale  forma 
De’  figliuoli  de’  Toni  la  delizia  . 

Del  glauco  voglio  che  mi  compri  il  capo 
In  Olinto  e Megara  , che  gustoso 
Pigliasi  in  luoghi  pien  di  guadi  e d’  alga 

II  passer  grosso  poi  , 1’  asprelta  sogliola  , 
E questa  nella  state  , aver  si  denno 

Là  ’ve  degna  onor  Calcide  siede  . 


Alla  sacra  d’intorno  ed  ampia  Samo 


Go 


θύννον  dXio'KÓij.evov  (TTrovJ^ì)  fj.iyctv  ' cv  >cciXÌov<nv 

V ^ V Λί  / r\  C\  ' 

O^ìcvv  5 cf.XXol  d ctv  κΥίτος  ‘ τοντου  d's  'σίοίς  χρ^ι 
^O'^o)vyiv  » à'  πρίπζΐ  τΰί'χ^ζως  , ijl'/Ì  ttì^)  τΐι^,^ις  . 
^Εττί  cPs  yèvvcuog  ΒνζαντΙω  , iv  rè  Καρνττω  y 

^Ev  Έ^ΙΚίλύον  Té  ‘Α,λυτ^  vyiTCf)  Ks^uAo  IcPtg  àfjiéivoug 
Πολλω  tÓjvcPs  T^i(péi  ’d'Jyvoug  , ^cpùf  T'jvcf^^pìg  ccx,t'/ · 
"^Άν  cPé  7Γ0Ί  ’ΐτί^λίας  ié^oug  ‘Ιττττύ^νίον  ΪΛ-θ^Κ 
BpéTriéct)v  ύ (ί'Λτοτη^ιων  ττολυ  Jn  τγοΧό  TTf^JVTOùv 
’E^^rCtU'&’  g/V/V  cÌrìlCTTOl  - 'ίγ^ΟυΟΊ  cl^é  Tép^CiTCt  v'tKVig  . 

o;  c^’  l'ari  TùJvJ^B  tÓuttcòv  TTéTrXctvYì^Jv^^  sìcrìv  ifcsi'&sy 

ΠολΛα  Tré^OLijaLVTig  TreXdyv)  βρυγ^ιου  dioc  vròvrov  * 

ff  ^ y r r,  ς.  / V 5/  4 0 

iiTT  ciVTQVg  HyyHg  \7;i^£lo^-cF  ovTUg  acvjìovg  . 


Kaì  'd^wvng  ci^ctìov  'ίχοΛν  y ììv  ^uvvidci  φων<^ 

Ύην  (jLéyaXviv  ^ :i  ς ^^Ατ^οττοΧίς  Βνζοοντίον  ίττίν  , 
iTct  η^χων  ΆΏτϊΐν  of^-aCfjg  otàìt'Atov  cj^ttcltciv  > 

*Αλ(Γ/  ΐλ,Ινον  ΧίτττοΊτΐ  Tidrag  , IXcilcù  iXéiyctg* 


Ò'i 


Molto  grosso  vedrai  pescarsi  il  tonno  , 

Ch’  creino  alcuni  , ed  altri  cliianian  ceto  . 
Convien  di  questo  a te  comprar  se  numi 
Cena  imbandissi,  e ti  convien  comprarlo 
Senza  tardar  , senza  far  bte  al  prezzo  . 

In  Carjsto  e Bizanzio  è poi  gustoso  ; 

Molto  miglior  di  questo  è quel  che  nutre 
JNeir  isola  famosa  de"*  Sicani 
Di  Tindari  la  spiaggia,  e Cefaledi . 

Ma  se  d’  Italia  sopra  il  santo  suolo 
In  Ipponio  verrai  dove  corona 
Hanno  i Bruzii  di  mar  , colà  vedrai 

I tonni  piu  eccellenti  , che  la  palma 
Portar)  , vincendo  di  gran  lunga  gli  altri . 
Ma  tra^  Bruzii  e tra  noi  di  là  vagante 
Pelaghi  molti  traghettando  in  mezzo 

Al  mar  fremente  questo  pesce  arriva  . 

Però  da  noi  fuor  di  stagion  si  pesca . 

T’ aLbii  la  polpa  , che  di  coda  è nodo, 

Di  quel  pesce,  ch^  è femina  di  tonno, 

II  quale  è grande  , e per  sua  patria  vanta 
Il  bizantino  mar  ; tu  quella  in  pezzi 
Tagliata  arrosti  ben,  di  fino  sale 


Qé^l^cl  τ ίχ^πν  τίΐ^ά,χ^Υί  » βίτιττων  cf'^lfièlctv  ίς  αλ[Α.ϊ]γ  · 
Καν  Ιπ&^λ^ς  icT'd'Ìiv  y yevvcucii  ττ^'λονται  ^ 

"Ά'δανάτοία'ΐ  ^ίοΊ(Τΐ  φυιίίν  eìcPog  c^^oìcti  * 

''"Αν  cT’  ó^ei  fayctg  Trctjict’diig  , uTToKoòK^y  Ix-f/VJl  . 


BócTTropou  i}C7rÀÌD(ravTct  tcI  λ^υκοτατ  * dXÀa>  7Γξθ(Τ^(Ττω 
MncPèv  iKil  (TTifiag  cctfKog  ÌAchoìtìJ'i  Aìfivn 

uu^H’d'^yTog  y oy  ey  j/^^TpCf)  ov  ò^ptig  htt^ìV  * 


’ΑλΛα  λοϋβζ  ^ιφίου  τ?/ααχο$  Βνζα,ντίον  Ιλ-θ^^'ν  j 
Ουραίου  αν  τον  τον  ^^oyJ^vXoy  * icrn  Λ KScPyog 

Καν  7Γ ο p-ò fjocù  y Trpòg  άκραίοΊ  Πίλωρίοο^ος  τ^τροχοοοίοΊ’ 


5ι 


Κα^  (Γΐκίλου  -θυννου  Tif^ay^og  . . · . 

Tpcyi’Qsvy  ο τ iy  βίκοΐαΐ  ταξίκίνίο'-^αί  s^gAAfV  · 
"Σαπίροί^ίρ  cT  evsVfe)  κ,λαίβίν  ι^ακξ^  $ ττοντίκω  ο , 


Spargendoia  soltanto,  e olio  ungendo. 
Poscia  i pezzi  ne  mangia  e caldi  e intrisi 
In  forte  salsa  , e se  ti  vien  la  voglia 
Asciutti  di  mangiarli  , ancor  gustosi 
Questi  ritrovi  : per  sapor  per  vista 
DegP  immortali  numi  in  ver  son  degni  ; 
Ma  perdon  tosto  il  pregio  lor  se  aceto 
Spargendovi  li  rechi  alla  tua  mensa  . 

Il  salume  del  Bosforo  è degli  altri 
Bianco  assai  più  , ma  della  dura  carne 
Nulla  ci  rechi  di  quel  pesce  , il  quale 
Nella  padule  di  Meote  ingrossa  , 

E in  questo  metro  nominar  non  lice  . 

In  Bizanzio  arrivando  un  pezzo  piglia 
Di  pesce  spada  , e sia  di  quella  polpa  , 
Che  della  coda  la  giuntura  veste  . 
Saporito  tal  pesce  ancor  si  pesca 
Dello  stretto  nel  fin  verso  Peloro  . 

Di  tonno  di  Sicilia  un  pezzo  mangia, 

Di  quel  , che  a fette  conservar  salato 
Nell^  anfore  si  suol  ; ma  la  saperda 
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Kctì  τόίς  κανύΫ  ίπαΐνονιτίν  * 'ZUctO^ol  ycHp  )'(ΓΛ(Γΐν 
'Av’d^dzs'CùV  ΟΤΙ  (pcivAov  iOu  }{φ{  clzicPyoy  ÌJ^ecr^A  . 
'Αλλα,  TfiTCtìov  ίχπν  (τκ,ο^βξον  j TTfììv  Ìq  άλ^/,υ^ον  υ 
*Ελθ^ν  , β6^φορ5α)ς  iyroQ  vsoy  Τή jjLiTa^iy ον  . 

^Ay  cT  d^ijcyi  kAhvcv  Βυζάντιου  ίΐς  ττολίν  à^vw  > 
iloctlou  (pays  ^oi  TifA,ciyog  τταλίν  * ì(Ttì  ya,f>  ίτ-σλον 
Kdi  iJ(.ciAaKov 


Ύου  cP'è  Actyoj  τ^ολλοι  τι  τ^ο-ζ^τοί^  ττολλα^ι  τι  ■Βΐσ’ίΙζ 
'^κΐυασ-'ιας  g/Vi  * κ,^νος  ciTv  ιττιν  àpicrrog  9 
"''"Αν  Treiv^TL  yArct^o  φίρης  zpicig  οπτον  ίκα,ττω  ^ 
0g^|tt9V  άττλο^ς  άλίπαιττον  » α^ραρττάζούν  ο βιλΚΓΚον ^ 
Μίκρον  Ινω^Ατιρον'  fjLYi  λυτατιίτω  cfi  (τ  òpdjyrci 
’^lyd'pci  (ττάζοντα  k^iojv  ^ «-λλ’ eV'&ig  λαβρούς  · 

Al  J'’ αλλα/  TTi^iipyoL  ιρ^οι  y ιΐτίν  cPiù  tìtoìvto  ς 
ΈζινασΊαι  , yAoio^y  κα,τΆ'χυσ'ΐΑ.ατα  jcctTarvpct 
Καί  κ,ατίλαια  λίαν  ^ cocvrip  yaλfì  ο '^ο7Γθΐονγτύ)ν  » 


Che  di  Ponto  e vivanda  , e que’  che  lode 
Ne  fanno  , io  voglio  che  compiangi  a lungo 
Pochi  san  tra’  mortali  esser  quel  cibo 
Vile  e mescliin  . Ma  a te  convien  senz’  altro 
D’aver  lo  sgombro  per  metà  salato, 

Quasi  ancor  fresco  , posto  da  tre  giorni 
Dentro  d’  un  vaso  , e prima  che  si  stempri 
In  acqua  salsa  , Se  dipoi  tu  giungi 
Nella  santa  città  della  famosa 
Bizanzio  , allora  del  salume  orco 
Un  pezzetto  per  me  mangia  di  nuovo 
Che  veramente  è saporito  e molle  . 

Son  molti  i modi  e molti  li  precetti 
Di  preparare  il  lepre  , ma  eccellente 
E’  quel  d’  apporne  in  mezzo  a’  commensali 
Cui  punge  V appetito  , per  ciascuno 
La  carne  arrosto  , sparsa  sol  di  sale  , 

Calda  , dallo  schidon  crudetta  alquanto 
Strappata  a forza  , nè  f incresca  il  sangue 
Che  ne  vedi  stillare  , anzi  la  mangia 
Avidamente  . Inopportuni  e troppi 
Son  dei  tutto  per  me  gli  altri  apparecchi 
Di  molto  cacio  di  molto  olio  e untume  , 
Come  se  a gatti  s’  imbandisse  mensa  , 9 


6G 


Koti  criTiVTov  χ^ίΐνος  ò^juou  ctìcìoci^ì  yeoTToy  y 

^OTTToy  ccTTÀc^g  róvcPe 

/ 

^PucoOLì  J^fVTT^Trétg  TrctoctKiliT'd'CùG'a^y  ooL  iXcticLi  . 
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Aìsì  cT?  (ττίφά,νοίτί  jcccoci  'ùTcì^à  cAciirci  ττυκ-οί^^ου 
W^tyi οοα^ττοίς  , οίς  ly^y  yctictg  TricPoy  cXSioy  dySìJ  . 
Kciì  (TTctycTOiTl  iJi'Jfoig  Vjyu-^olg  y^ctirnv  ’B^^àoirsUS 
Kct/  cTjjLOfvcty  χ'ιβίΐνόν  T€  ττυξος  fji,ctXct>cyìy  ζττί  ηΦραν 
BàXXe  τταγΥίίΑΛ^ιος  , ^uping  evajJ^^ci  κ^ιρττον  · 

^Ef/^TTivovri  cTs  col  TOloyJ^s  Tfayyìjj.'i  ^ 

Tcùg-t  ^*prt  jui^^rpay  ίφSΊ1y  υος  ^ \y  re  ìCUf^iycà 
’Ey  τ'  (τίλΦιω  l'Joβίβ(t(^TΆy  ' 

^Ο^ν'ι^ων  τ 07ττ<^ν  ÓLTrciXly  y^yo^  5 ώ;  ay  uV«p^^ 
^^Qjìn  , T^y  cPè  Ένρακ,οσΊων  τoυτωy  àijo^Xyicroy  5 
'Όί  myovcl  ju^oyoy  y βooτf)à.χ^ωy  τpcπoy  ^ ovJ^sy  Ì'-dOyTeg , 
’ΑΛλα  (τυ'  uyi  ττά^οΌ  mlyoig  * et,  cP' èyco  X^yco  , sc-de 
Eocàjcc  ‘ T 00  cixXci  y^  iKuyct  rpciyti’jocirci  Tro^yTcì  ττίφυΗ,ζ 
ΠτΛ)^?/»?  TTctfdc^iiy^ct  KCLKvlg  * è^&oi  τ ’ Ι^ίβίν^Οΐ  , 
Ketì  KOaf^oii  y^  ftYìXct^  ìc^^àdsg  . ^AXXc/,  'zs-XctzoDyrct 
^ Alvei  ""A-d-yivYìtTi  yeysyr^iyoy'  iì  cPs  ^ dy , ttov 
’A'jtÒv  iTifiCù-^i9  yJiXi  ζκηιτον  ά,οϋ'ίΧ'^ων 


Insiem  prepara  un  grasso  paperino 
E questo  ancor  vo^  che  soltanto  arrosti  . 

Grinze  e alP  alher  mature  abbii  le  olive. 

A cena  sempre  di  ghirlande  il  capo 
D’  erbe  cingi  e di  iior , di  cui  adorna 
Il  ricco  suolo  della  terra  , ed  ungi 
La  tua  chioma  di  fin  liquidi  unguenti; 

Su  lento  fuoco  di  continuo  spargi 
Mirra  ed  incenso  , che  d’  odor  soave 
Siria  produce  . Ma  finito  il  pasto 
Quando  cominci  a ber  ti  rechin  questi  , 
Cld  io  ti  dico  , piattel , ti  rechin  cotti 
Ventre  e vulva  di  scrofa  , che  conditi 
Sien  di  silfio  cimino  e forte  aceto  ^ 

Φ 

E teneri  augellini  arrosto  fatti 
Quelli  che  porta  la  stagion  delP  anno  . 

INè  questi  abitator  di  Siracusa 
Tu  cura  , i quali  come  fan  le  rane 
Senza  nulla  mangiar  bevono  solo  ; 

Non  seguir  V uso  loro  , i cibi  mangia  , 
Che  C indicai  : tutti  quegli  altri  , e mela 
E fave  e ceci  cotti  e fichi  secchi 


"Άττίζον  y ώς  τουτί'Ττίν  ο ττοί^  KCipoy  υβρίίττ^ν  ^ 
^Ουτω  τοί  cTfÌ  ^}Jy  τον  iAiV'd'Spoy  ^ ìt  χ,λτοο  τϊ!ς  y^ς 
Καί  TccLToo  του  βα^ά^^ου  τΛ^τοί^ου  Ιΐς  τον  ολζ&ι>ον 
^ Ηκαγ  ^ κα.τοιιωρυχ^-δ'οα  ttccJ'Ìovì  dvciftt-df/^QVQ  · 


Έί'^"  oTTCTCty  7Γλγΐ^ω^/.ΰθ  J^iòg  (τωτνίξος  ίλγί(Γ’5δ 
^HcPn  y^pyi  yeoccoy  ττολίον  (r^dcPpct  κρατΛ  φορονντοο 
Οίνον  vypciy  yjtnctv  λβυκω  ττίττυκοΟζτυΑνον  cty-^ei 
Ut  y:'iV  f Ìk  λίτβου  7r€pjKVjiA.oyQg  èKye'^  α,ωτα  . 

Tcy  cT’  dTTo^  Φοινίκης  Ιρας  το'ν  βυβλίνον  αίν^  * 

OJ  fA^iv  τοι  >csivcp  ye  τταρξ^ίτο^  ctvToy  * lày  yùp 
^Epcti(pvyìg  άυτου  yiOcrv)  , ττρότ&ζν  iQ-lT-^eìg  y 
i^iy  (Τοί  cPó^ei  του  Αξτβίου  eìvuL 
Μάλλον  5 yccp  τούτο  γ^ρογου  J^ioo  ^jo^zcg  «"^Γλατον  * 
Π/vo'Xfvoi  ìicTiTov  ΤΓολλφ  * ìCHvog  cTÌ  J'  ΟΚίΐΤΗ 
Ούκ  ο1νφ  (ΓΟΙ  '^X^iV  οροοίον  yioctg  , οΐαβοοτίοο  cPs  , 


Per  Se  di  turpe  povertà  son  mostra  . 

Ma  pregia  il  confortili  fatto  in  Atene  ; 
Che  se  questo  ti  manca  , e altro  luog 
Vieni  forse  ad  averlo  , alinen  ti  parti  , 
Cerca  Γ attico  miele  , è questo  appunto 
Che  fa  di  Atene  il  confortin  superbo  . 
Convien  così  che  liber'  uom  si  viva 
Opur  sen  vada  giù  sotto  la  terra 
Sotto  abisso  il  tartaro  a rovina  , 

E per  istadii  che  non  hanno  numera 
Lontan  sotterra  sene  stia  sepolto  . 

Quando  V ultimo  nappo  a Giove  sacro 
Liberator  colmo  ti  rechi  in  mano  , 

Il  vecchio  vin  bevrai , che  il  capo  inalza 
Molto  canuto  , e tutta  gli  ricopre 
Candido  fior  V umida  chioma  , vino 
Che  la  cinta  di  mar  Lesbo  produsse  . 
Anche  il  vin  lodo  , che  si  nasce  in  Biblo 
Città  vetusta  di  Fenicia  santa  , 

Ma  a quel  di  Lesbo  pareggiar  noi  posso  * 
E’  ver  , che  , a bere  dei  biblin  se  pria 
Uso  non  sei  , nel  punto  che  Io  gusti 
Più  dei  iesbio  parratti  odor  spirante  ^ 


EJ  cPe  Tiysg  (Γκ,όίΰΓτουιτιν  àKct^oyo'/^ctvyo'^XO ct^ol 
*Ω,ί  aJ^irrog  Trc/.VTCt))/  φοίνΙκίος  οίνος  y 


Φ t 


’Oi^  τΓ^οϋ-'^γω  roy  youy  αυτοΊς 

’^Ε(Γτί  cPè  θατίος  T^riveiv  yivvcuog  ^ ìcty  ^ 
ΙΙολλα*;^  'οΰ-^ιξο'βίνων  ίτίζον  7r?pl>cctXX^*(Tiv  οίξΆΐς  . 

OJcP  et  cTè  χ,α^  άλλων  ττοΚίοον  βoτξ'Joσ^τay^ 

‘'EiTrftv  9 ctlviiJ-cti  τβ  ^ >1^  ου  λ^λίίθ·^  o\ojM.iiva<  * 

Άλλ’ oucTgv  r è (Γτίν  άτΰ'λό)ς  ττρος  Α^ζτβίον  οίνον. 

Άλλα  τίγζς  ^αίρονσΊν  i'zs'ctiVQVYTig  τοί  vrcif  ο^υτοίς  , 


Soave  odor  , die  da  vecchiezza  prende  : 

Ma  Leveridolo  poi  vedrai  , che  inoUo 

Quello  di  Lesbo  il  viti  di  Biblo  vince  ^ 

Parendoti  destar  non  già  di  vino 

Ma  d’  ambrosia  il  sapor  Γ odore  e il  gusto  : 

Che  se  qualche  ciarlon  tronfio  cavilla 

Cianciando  del  fenicio  come  fosse 

Di  tilt  li  il  più  soave  , io  non  lo  curo  . 

Il  Tasio  ancora  è generoso  a bersi 
Quando  conta  dell’  altro  età  più  lunga 
Per  molle  belle  primavere  . Al  pari 
D'  altre  cittadi  ricordar  le  viti 
Uve  stillanti  ed  inalzar  saprei 
Anche  con  lode  , che  i lor  nomi  ignoti 
A me  non  son  . Ma  a schietto  dir  non  puossi 
Altro  vln  comparare  a quel  di  Lesbo  . 

Sonvi  di  quelli  poi  eh’  hanno  vaghezza 
Lodar  le  cose  delie  lor  contrade  · 
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ANNO  Τ A Z I Ο N I. 


1 poema  di  Arclicslrato  è slato  sello  varii  no- 

riii  ricordato  . Alcuni  Γ lian  chiamato  'tiSvTrciS-'ict  ^ che 
significa  Della  voluttà  5 altri  Λί/τινολογίΑ  o sia  sulla  ce- 
na : altri  ’o^ottc/ìA  cioè  a dire  sulT  apparecchio  delle 
vivande  ^ ma  tulli  questi  litoli  furono  piu  presto  per 
ischerzo  dati  al  poema  . li  vero  nome  , secondo  Lico- 
frone  , era  Ταστρολο^ΐΛ  , discorso  sul  ventricolo  . Ma 
Ateneo  , e tutti  gli  altri  per  lo  piu  Io  citano  sotto  il 
nome  di  r^i-rpovcp/ci  ? o sia  leggi  della  venlraja  , e eoa 
questo,  che  è piu  comune,  lo  rapportiamo  anclie  noi. 

2 II  primo  verso  è quello  stesso  con  cui  Arche- 
strato da  principio  al  suo  poema  giusta  la  testimonian- 
za di  Alcneo  lih.  1.  cap.  q·  P^g*  H secondo  è sta- 
to supplito  da  Casaubono  , il  quale  ridusse  in  metro  al- 
cune parole  , che  riferisce  Ateneo  lib.  η.  cap.  8.  pag.  2'^S. 
come  ricavale  dal  principio  del  poema  di  Archestrato . 
Però  è giusto  che  si  sappia  il  primo  verso  essere  d’  Ar- 
chestrato , e il  secondo  di  Casaubono  , ma  composto 
probabilmente  colle  parole  dello  stesso  Archestrato  . 

3 II  secondo  frammento  è rapportato  da  Ateneo 
ìib.  1.  cap.  pag.  5.  Giova  solamente  notare,  che 
sebbene  da  noi  si  citi  Ateneo  secondo  Γ edizione  di  Ca- 
saubono , perchè  più  comune,  pure  nel  testo  abbiamo 
seguilo  quella  della  Società  Bipontina,  eccettuati  alcu- 
ni luoghi , in  cui  ce  ne  siamo  allontanati  per  ragioni  , 
che  andremo  notando  secondo  P opporlunila  . 


4 Quf'stI  versi  Icggonsi  presso  Ateneo  lib.  3.  cap.  iH. 
png.  Il  2.  Lungo  sarebbe  il  riferire  tutte  le  varie  ma- 
niere di  pane  , eh’  erano  in  uso  presso  i Greci  . Sì  di- 
stinguevano non  solo  per  la  materia  di  cui  eran  fatti  , 
ma  ancora  pel  modo  come  eran  cotti  o nel  forno  , « 

nelle  teglie  , o sulle  brage  , o nella  cenere  calda  . Λ i 
avenno  focacce  , che  preparavano  con  olio  e untami  , 
o col  miele  , ed  anche  i pani  molli  , in  cui  mettevano 
un  poco  di  latte,  di  olio  , o di  altro  grasso,  o pure 
uno  spruzzo  di  vino,  e del  pepe  e del  latte,  nè  manca- 
vano de’ biscotti.  Giungevano  i Greci  a cangiare  piìi  sorti 
di  pane  ne’ diversi  serviti  affinchè  meglio  si  eccitasse  l’ap- 
petito. Archestrato  cita  solamente  in  questo  frammento 
il  pane  d’  orzo  , quello  d’  orzo  e di  farro  , 1’  altro  di  fior 
di  farina  , e fa  menzione  del  pane  agoreo  degli  Ate- 
niesi , detto  così  perchè  si  veridea  nella  piazza  , il  qua- 
le era  eccellente  a’  suoi  tempi  : e in  fine  dì  un  pane 
che  non  era  cotto  nel  forno  comune  , ma  in  quello  che 
presso  noi  si  chiama  forno  da  campagna  . 

Nel  verso  η,  ho  stimato  di  seguir  Casauhono  ρί?ι 
presto  , che  la  Società  Bipontina  ritirando  la  virgola  da 
iKild-iv  in  αλφίτχ  ? perchè  il  pensiero  d’  Arcln-strat» 
riesce  piu  naturale  e piìi  leggiadro  . E’  simile  questo 
detto  d’ Archestrato  , come  nota  Casauhono,  a quello 
di  Varrone  niuscis  plautino  sermone  ΙοηηηΙιίΓαΒ  fuisse 
si  latino  sermone  loqui  vellent  . L’  espressione 

ίϋ'ρΛ/c , che  alla  lettera  vuol  dire  fiorendo  per 
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molli  bellezze  , è presa  nel  greco  dalle  fruita  quando  sob- 
rio nella  propria  stagione  , ed  ò stata  applicala  agli  uo- 
mini per  dinotare  la  bellezza  , e la  venusta  di  quei  che 
sono  nel  fior  dell’  eia  . Ora  questa  maniera  greca  è sta- 
ta da  Archeslraio  applicata  al  pane  , e vuol  dire  fre- 
sco e molle  con  que’  belli  colori  , che  indicano  di  es- 
sere opportunamente  cotto  , c ben  lavorato  . 

5 Questi  quattro  versi  sono  rapportati  nel  medesi- 
mo luogo  da  Ateneo  . 

6 Presso  Ateneo  lib.  3.  cap.  i3.  pag.  q*2. 

Si  trova  questo  frammento  di  Archestrato  quasi 
recato  in  latino  da  Ennio  : 

Miires  sunt  Aeni  , ast  aspera  ostrea  JÌbydi , 

Est  Mytilene  pecten  , aperqiie  apud  Anihrciciac 
amnem  , 

B riindusii  sargiis  bonus  est  etc. 

Nel  primo  verso  τούς  μυς  in  verità  dinota  i mu- 
scoli o i mitili  j ma  questi  vengono  sotto  il  genere  di 
Mie  . 

Nel  verso  3.  in  luogo  di  leggere  ττΐ^ιίστους  leggo 
(W‘)\il(rrct  Si  , giacche  nella  prima  maniera  si  dovrebbe 
riferire  a pluralità  di  pettini  , quando  P autore  pare  che 
voglia  esprimere  più  sorti  di  ostriche  e di  conchiglie  ^ 
Per  altro  in  qualche  manoscriito  si  trova  ’ττλ^ΙστΆ· 

Nel  verso  5.  leggono  alcuni  ^^ζΐαςία  luogo  di  χίΐμ'^ς^ 
ma  il  senso  non  viene  alterato  , giacche  secondo  Plinio 
le  Carne  sono  stria tae  , laeves  , Peloridcs  , etc·. 
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Nel  verso  G.  non  h possibile  di  rendere  fedelmen- 
te Io  schei  zo,  che  la  Archesij  alo  colla  parola  κνρνκχς  , 
che  nel  greco  linguaggio  significa  le  iroinbe  di  mare  , 
e insieme  i bandilori  5 per  conservare  in  f|ualche  modo 
lo  scJierzo  abbiamo  usalo  liOiiibeliieri  invece  di  ban- 
ditori . 

y Atea.  lib.  3.  cap.  23.  pag.  io5. 

L’astaco  secondo  Camus  è il  granchio  marino,  ma 
1’  astaco  di  ArcJiestrato  , secondo  che  vuole  Ateneo  , 
corrisponde  al  carabo  de’  Greci  , o sia  alla  locusta  . E 
in  verità  Arciicslrato  non  parla  del  carabo  in  generale, 
ma  di  quello  in  particolare  , che  ha  le  mani  lungJic  e 
pesanti  , i piedi  piccoli , e che  può  saltare  j c però  non 
si  può  intendere  de’  granelli  , Si  trov'^a  in  Ateneo  un 
passo  di  Epicarmo  nelle  nozze  di  Ebe  , in  cui  si  dice  , 
clic  1’  astaco  a lunglie  mani  e a piedi  piccoli  si  chia- 
mava volgami  ente  cai  aljo  . 

13  Aldi.  lih.  y.  cap.  21.  pag.  234· 

9 Alcn.  lib.  y.  cap.  22.  pag·  32G. 

10  Aten.  lib.  η.  cap^  pag.  3i8. 

Nel  verso  2.  in  luogo  di  <ντοΧΚουζ  ts  to' 

rrÀ«-3-c?  come  si  leggea  comunemente  ,,  Γ edizione  di 
Due  P oijli  trasporla  il  e legge  ττοΧΚΐΰζ  ri  to' 

τλ^ό-ος.  Non  vi  ha  dubbio  che  questa  seconda  sia  una 
maniera  d’  esprimere  propria  de’  Greci  , ma  se  Arche- 
strato  ha  , come  sembra  , voluto  indicare  clie  i polpi  in 
Corfù  non  solo  abbondavano  , ma  eziandio  che  per  lo 
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più  erano  grossi , deve  certamente  preferirsi  la  comu- 
ne edizione.  Però  noi  abbiamo  · stimalo  di  ricettare  la 
Correzione  bipotilina  . 

11  Alea,  lib-  n,  cap.  i5,  pag.  3o4. 

L’  ippuro  si  chiamava  dagli  antichi  anche  col  no- 
me di  corifena  , o con  quello  di  saltatore  5 ma  come 
non  ne  è venuta  sino  a noi  alcuna  ben  particolarizzaia 
descrizione  , cosi  non  sappiamo  a qual  pesce  venga  a 
corrispondere.  Rondelet  solamente  si  lusinga,  che  fos- 
se stato  il  Lampugo  degli  Spagnuoli  . Linneo  ha  forma- 
to il  Corjphena  Hippurus  , che  corrisponde  in  Sicilia 
al  pesce  Capuni  , ma  non  si  può  sapere  se  sia  P anti- 
co ippuro  di  Caristo  , golfo  sulla  costa  occidentale 
deir  Lubea  , che  ha  sopra  4“^  ^ di  longit.  e 3S  ® di  lat. 

12  Aten.  iib.  η.  cap.  17.  pag.  3ΐ2. 

il  nome  di  pesce  lato  non  si  ritrova  in  Aristotile  , 
e però  Casaubono  crede  che  sia  stato  allora  nome  d’ Ita- 
lia , o pure  d*  Egitto  « Ateneo  dice  che  è hiancliissimo 
e soavissimo  , e che  quello  del  Nilo  giunge  talvolta  a 
pesare  dugento  libre  . Altro  non  possiamo  aiFermare  9 
seguendo  Ateneo  , se  non  che  il  lato  è simile  al  glane 
deir  Istro  , che  secondo  alcuni  è una  specie  di  siluro  » 
In  sostmza  è uno  de’ pesci,  di  cui  non  venne  a noi  la 
descrizione  esalta  . 

13  Aten.  lib.  3.  cap.  23.  pag.  106. 

La  caride  de’  Greci  corrisponde  alla  squilla  de^  La- 
tini , sorta  di  granchiolino  di  mare  assai  gustoso  , 


e m 
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pditicolare  al  caricer  squilla  di  Linneo  , che  in  sicilia- 
no si  chiama  gcirnmaru  . 

ΐί\  Alen.  lib.  η.  cap.  i4·  pag.  328. 

I caratteri  del  Cromi  convengono  a più  pesci  , e 
perciò  non  si  sa  in  particolare  a quale  corrisponda . 
Piondelet  crede  die  sia  il  castagno  de’  Genovesi  , e Be- 
loii  un  [lesce  die  descrive  , c ciiiama  castagnuola  , e 
l)u  llamd  un  pesce,  che  descrive  , c chiama  casta- 
gno . 11  certo  egli  c che  il  Cromi  appartiene  alla  clas- 
se numerosa  di  quei  pesci,  die  somigliano  al  dentice, 
air  orata  , cc.  ma  del  quale  non  si  conosce  il  nome  . 

3 5 Aten.  hb.  cap.  i8.  pag.  3i6. 

L*  asino  iu  preso  per  il  merluzzo  o baccalà  degli 
Italiani  , die  corrisponde  all’  asellus  de’  Latini  . Second- 
ilo l^hnio  l’asino  callaria  era  un  genere  più  piccolo  del- 
Γ altro  che  si  chiamava  bacco  , e si  pescava  in.  alto 
mare  : e però  il  pesce  asino  callavia  indicato  da  Ardie- 
slraio  non  può  appartenere  al  Lacco,  ma  all’  ascilo  mi- 
nore di  Plinio  . E in  verità  Dorione  nel  suo  trattato 
de’  pesci  distingue  , giusta  la  testimonianza  d’  Ateneo  , 
il  pesce  asino  ονοζ  dall’  asello  òvlayioc  . Camus  è cosi 
imliarazzato  nel  definire  il  pesce  asino  d’  Aristotile  , 
che  crede  doversi  raifigurarc  in  qualche  specie  , che 
i moderni  comprendono  sotto  il  nome  di  asino  . Reca 
quindi  la  congettura  di  Bdon  , il  quale  riferisce  , die 
nell’Isola  di  Creta  vi  ha  un  pesce  chiamato  ydiS et· 
pc-\Lifpoy  , che  nel  greco  moderno  linguaggio  di  quegli 


;<biianti  suoi/a  pesce  asino  5 e questo  i Greci  moderni 

10  chiamano  anche  ίνίοζος  ^ che  vale  il  merlai!  cic’fian- 
ecsi  , osia  ascilo  . 

la  Palermo  vi  ha  un  pesce  cliiamato  asinelio  , che 
c comunissimo  , ej  ha  una  carne  molle  , e porta  varii 
nomi  come  va  crescendo  , od  appartiene  agli  spari  : la 
sua  maggior  lunghezza  c d’  otto  pollici  , c rassomiglia 
allo  sparus  hoops  di  Linneo  detto  tra  noi  vopa  . Ma 
questo  pesce  non  lia  quaìila  per  cui  alcuni  lo  possano 
apprezzare,  secondo  che  dice  Arcliestrato  , nò  può  ave- 
re la  grandezza  , di’  egli  desidera  . Paro  a me  die  il 
pesce  asino  callaria  del  nostro  autore  sia  piu  presto  il 
gadus  merluccius  di  Linneo  in  siciliano  mirruzza  , clic 
sebbene  sia  delicato  , pure  lia  una  certa  carne  spugno- 
sa come  lo  descrive  il  nostix)  poeta  . Per  altro  il  pesce 
asino  degli  antichi  fu  anche  tra  loro  chiamato  gado  , 
Aten.  lib.  η.  cap.  18.  pag.  3i6.  e la  forma  del  gadus 
merluccius  è simile  a quella  del  merluzzo  , o baccala . 
16  Ateii.  ìih.  7·  cap.  i5.  pag.  3o5. 

il  pesce  cinghiale  jiciVpo?  de’ Greci  sappiamo  esse- 
re ad  aspra  pelle  , e che  era  al  dir  d’ Aristotile  ned 
fiume  Aclidoo  , che  separa  1’  Acarnania  dall’  Etolia  ; 
ma  ignoriamo  a quale  pesce  possa  oggi  corrispondere  . 

11  carattere  , die  ne  da  Aristotele,  ò quello  che  grugni- 
sce , ma  questa  ò una  qualità  comune  a molti  pesci . 
Si  ricava  solamente  da  Arcliestrato  , di’  era  assai  rado 

e naolto  gustoso  , e che  si  trovava  in  A mora  eia  . 

1 1 


Dal  verso  5.  sino  al  fine  di  questo  frammento  non 
]iare  che  si  possa  trarre  un  senso  chiaro  : gl’  interpelri 
si  dividono  in  varie  opinioni  . Noi  abbiamo  seguilo  quel- 
la di  Casaubono  , la  quale  sta  soggetta  a meno  diffi- 
colta , pensando  egli  , die  si  dica  poter  avere  un  tal 
piesce  solamente  i ricchi  , i quali  sono  rappresentati 
ne’  banchieri  , e li  dipinge  pel  coslutne  , che  aveano  , di 
tenere  i denari  ne’  cestelli  di  giunco  da’  Latini  poi  det- 
ti fisci  . 

Non  possiamo  poi  convenire  con  Casaubono  e co- 
gli altri  , che  vogliono  riunire  1’  ultimo  verso  a’  prece- 
denti . Questo  dovea  senza  dubbio  essere  principio  dì 
nuovo  discorso  . E cos'i  da  noi  si  ò interpcirato  . 

ιη  Aten.  lih.  η.  cap.  20.  pag.  32i. 

18  Aten.  lih.  ",  cap.  18.  pag.  3i3. 

La  parola -τϊτΛω tu' , die  vuol·  dire  fiuitans  ad  aquae 
superficiem  , o pure  ondeggiante  , era  riserbata  in  Si- 
cilia per  la  murena  , la  quale  anche  allora  vi  era  as- 
sai celebre  . 

Marziale  lib.  i3. 

Oline  natcìt  in  siculo  grandis  miiraenci  profundo 
e Giovenale  sat.  5. 

Pironi  niuraena  datar  , quae  maxima  venit 

Giirgite  de  siculo  . 

19  Aten.  lib.  n.  cap.  i3.  pag.  299. 

Ncir  ultimo  verso  1’  edizione  di  Due  Ponti  seguen- 
do Coray  legge  ccVwp/vo;  privo  di  parli  genitali  , ma 


lutti  i codici  leggono  αίττυ^ινοζ·)  che  vuol  dire  tutto  pol- 
pa , senza  nocciolo  · E poiché  Γ anguilla  non  ha  altre 
spine  fuor  che  quella  del  dorso,  pero  abbiamo  segui- 
to la  comune  lezione  . , 

20  Aten.  lib.  7.  cap.  20.  pag.  322. 

Il  sinodontc  si  convien  da  tutti , che  corrisponde 
al  dentice  . In  vece  della  lezione  Bipontina  ivi 
éè  λοίβίϊν  abbiamo  ritenuta  quella  delle  altre  edizioni 
iit  Tropd'izo'io  τ^αβίϊν  dalla  quale  il  sentimento  si  ricava 
piu  legato  . 

21  Aten.  lib.  7.  cap.  ιβ.  pag.  3oi. 

Pare  che  la  Lebia  fosse  stato  il  nome  antico  , e che 
poi  si  fosse  a questo  pesce  dato  il  nome  di  Epato  , giac- 
che Aristotile  non  fa  mai  menzione  della  Lebia  , e cita 
soltanto  1’  Epato  . La  descrizione  di  questo  pesce  non 
si  trova  ne’  libri , che  ci  restan  di  lui , e solamente  sap- 
piamo da  Ateneo  , che  era  un  pesce  da  scoglio  simile 
al  fagro  , che  vivea  solitario  , carnivoro,  co*  denti  a se- 
ga , e di  color  nericcio  . Rondelet  descrive  un  pesce  , 
nel  quale  riunite  ha  trovalo  tutte  le  qualità  indicate  da 
Ateneo  , ma  non  sa  assegnargli  nome  alcuno  volgare  . 

22  Aten.  lib.  7.  cap.  i6.  pag.  307. 

E’  qui  da  notare  , che  il  muggine  , secondo  la  te- 
stimonianza di  Filemone  , che  parla  de’  fiumi  di  Sici- 
lia , si  chiamava  ancora  . 

23  Aten.  lib.  7.  cap,  5.  pag.  286.  e cap.  12.  pag. 


Queslo  pesce  corrisponde  allo  sqTialus  Λ’ΊΐΙροοιιΙα 
(li  Linneo  . Era  cliiainato  cane  da’  Siracusani  , ed  c in 
velila  una  specie  de’  cani  marini  . Secondo  Rondelel  in 
Lirij^uadoca  si  chiama  peis  paso , c si  rassomiglia  in 
(jualclic  modo  a quel  pesce  , che  da’  maiinaj  in  Sicilia 
si  chiama  pesce  sorcio  . Ateneo  crede  che  questo  pesce 
di  Archestrato  corrisponda  allo  acipenser  de’  Romani, 
che  al  dire  di  alcuni  c lo  storione  . 

24  Aten.  lib.  r.  cap.  i3.  pag·  3 10. 

Molta  c 1’  incertezza  de’  naturalisti  sull’  elopc  . Al- 
cuni credono  che  non  il  galeo  volpe  d’  Arcliestrato  , ma 
questo  pesce  sia  1’  acipenser  , cioè  il  nostro  storione  ; 
ma  Plinio  crede  di  no  appoggiato  a quel  verso  d’  Ovidio 
Σί  pretiosus  lielops  nostris  incognitus  umlls 
giacché  lo  storione  non  è incognito  ne’  mari  d’  Italia  , e 
particolarmente  di  Sicilia  . Forse  vi  ebbe  chi  cliiarnò 
Γ acipenser  de’  Romani  col  nome  di  Elope  : ma  il  cer- 
to è che  1’  Elope  d’  Arcliestrato  non  è quello  d’  Ovidio, 
perchè  quegli  vuole  che  nasca  in  Siracusa  e che  vi 
sia  abbondante  · e di  non  esser  lo  stesso  si  rileva  pure 
da  quel  verso  d’  Ovidio 

Tuqiie  peregrini s acipenser  nohilis  undis 
mentre  Ovidio  non  avrebbe  chiamato  peregrine  le  onde 
della  Sicilia  . Ciò  non  ostante  potendosi  accordare  alcuni 
caratteri  dello  storione  coli’  elope  d’  Aristotile  , forse 
1’  clopc  corrisponde  allo  storione  ^ molto  piu  che  nel 
porlo  di  Siracusa  non  sono  radi  gli  storioni  , ed  Arche- 
strato  ivi  vuol  nato  Γ Elope  . 
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25  Lib.  η*  cap.  9.  pag.  286. 

26  Aten.  lib.  η.  cap.  22.  pag.  32^. 

Non  si  sa  perchè  1’  edizione  Bipontina  non  enume- 
ri il  primo  tra  i versi  , che  ben  lo  è ptirche  si  scriva 
é's'd'itv  in  luogo  i<rd-iitv -)  come  si  è fatto  da  noi. 

Il  fa  grò  è dello  genere  degli  spari , ed  è descritto 
sotto  il  nome  di  pagrns  , o pagre  da  Willoughbi  , e da 
Duhamel  . 

2Π  e 28  Questi  due  frammenti , che  si  rapportano 
separati  da  Ateneo  . 

Il  primo  lib.  η.  cap.  20.  pag.  320.  e il  secondo 
lib.  n,  cap.  21.  pag.  325.  si  possono  riunire  benissimo 
come  si  è fatto  . 

Non  si  comprende  percliè  il  nostro  poeta  faccia 
a’  Carii  F ingiuria  di  chiamarli  colle  gambe  storte  : ma 
le  parole  non  si  possono  volgere  altrimenti.  Tra  le  in- 
terpetrazloni , che  non  si  possono  ammettere  vi  è quel- 
la robusti  di  membra  . 

29  Atcn.  lib.  y.  cap.  22.  pag.  326. 

La  mancanza  di  esatte  descrizioni  , e la  varietà 
de’  nomi,  che  sortiva  il  medesimo  pesce  in  diverse  con- 
trade , ci  rende  ad  ogni  passo  dubbiosi  nel  definire  a 
quali  oggi  sì  corrispondano  i pesci  ricordati  da  Arche- 
strato . L’  Aulopia  era  chiamata  Anthias  , Ghallicthin, 
Callioijyma  , e sin  anco  Ellope  . Ma  i nomi  più  comu- 
ni erano  quelli  di  aulopia  , anthia  , e pesce  sagro  . Do- 
rione  poi  e tanti  altri  aveano  tutti  questi  nomi  come 


quelli  che  iiulicavano  non  un  solo  pesce  , ma  tanti  pe- 
sci diversi  . Ciò  non  ostante  Rondelet  ha  descritto  que- 
sta specie  d’  anlhia  giusta  alcuni  caratteri  indicati  da 
Oppiano  , che  , secondo  pare  , non  descrive  Γ anthia 
d’  Aristotele  , ed  è affatto  diversa  da  quella  die  ricor- 
da Eliano  . Siamo  quindi  del  tutto  incerti  sull’  aulopia 
d’  Ardicslrato  . 

30  Aten.  lib.  η.  cap.  20.  pag·  322. 

31  Aten.  lib.  7.  cap.  20.  pag.  32 1, 

Si  è confuso  il  sargo  col  sargino  , ma  jiare  che 
sieno  due  pesci  diifcrentì  . Il  sargino  secondo  Ronde- 
let  è del  genere  de’  muggini  , e al  dire  di  Camus  di 
quella  specie  , che  i Francesi  cliiamano  muge-volant 
o falcone  di  mare  , e crede  cosi  spiegare  quel  verso 
d’  Ovidio 

. . . . sarg'iisqìte  notis  insignis  et  alis  . 

* 

Il  sargo  poi  c comune  opinione  , dopo  ciò  clic  ne  ha 
detto  R-ondelet , che  appartenga  al  genere  degli  spari , 
in  cui  si  comprendono  da’  moderni  1’  orala  , la  salpa  , 
il  dentice  , il  cromi , il  melanuro  . Potrà  quindi  corri- 
spondere allo  sparus  sargius  di  Linneo  , o saracii  in  Si- 
ciliano . 

32  Aten.  lib.  7.  cap.  5.  pag.  2'j8. 

In  questo  frammento  descrive  il  poeta  il  iìnir  del- 
I’  autunno  col  tramontar  delle  plejadi  , come  nel  pre- 
cedente alla  descrizione  della  stagione  medesima  aveva 
accompagnato  la  circostanza  del  tramontar  d’  Orione  . 
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Questo  passo  concorre  con  tanti  altri  passi  di  Virgilio, 
Ovidio  , Coluniella  , e Vairone  ..  Plinio  ci  mostra  non 
solo  essere  stato  costume  degli  antichi  di  descrivere  col 
corso  delle  stelle  le  stagioni  , e i diversi  tempi  della 
medesima  stagione  , come  fa  in  un  altro  frammento  il 
nostro  poeta  , ove  vuole  che  il  fagro  si  mangi  alio  spun- 
tar di  sirio  , cif  è alF  ultimo  della  state  5 ma  ci  fa  au- 
cora  rilevare  , che  i Greci  si  servivano  al  medesimo  og- 
getto eziandio  dei  tramontar  matiitino  degli  astri  sebbe- 
jie  non  fosse  visibile  . Di  fatto  le  plejadi  ed  orione  in 
ottobre  sono  visibili  al  nascere  , die  succede  verso  le  8 
della  sera  , e non  al  tramontare  , che  lia  luogo  verso 
le  8 della  mattina  , e il  tramontare  di  queste  stelle  pri* 
ma  di  mezza  notte  non  è per  noi  visibile  che  in  marzo 
ed  aprile  . Pliri.  lib.  18.  cap.  25.  Inter  scisti lium.  et  ae- 
quinoctium  autumni  fìdiculae  occasus  autumnum  inchoat 
die  XLVi  , ab  aequinoctio  eo  ad  brumam  Vergibaruin 
matutinns  occasus  hjemeni  die  xnv. 

Archestrato  adunque  segna  il  principio  dell’  inver» 
no  col  tramontare  matutino  delle  plejadi,  e d’ Orione. 
D però  il  coco  famoso  presso  Damosseno  il  comico  (Ateo, 
lib.  3.  cap.  23.  pag.  102.  ) seguendo  il  nostro  poeta 
dice  apertamente  , che  un  buon  cuciniere  bisogna  sa- 
pere quali  cibi  sieii  gustosi  nel  tramontar  delle  plejadi , 
o nelle  altre  mutazioni  dell’  anno  . 

L’  amia  degli  antichi , a parere  di  Kondeìet , è iJ 
boaiton  , o sia  bonito  de’ marinari,  che  ò lo  scomber 
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pelamjs  dell’  oceano  . Ma  questa  pelamlde  non  pare 
die  sia  la  stessa  di  quella  del  mediterraneo  , la  quale 
corrisponde  alla  pelamide  di  Belon  , o almeno  c diver- 
sa da  quella  che  si  pesca  in  Palermo  . Quel  pesce  che 
tra  noi  si  dice  palamitu  c lungo  un  piede  e mezzo  in 
circa  , ha  la  lesta  nera  , il  dorso  alquanto  fosco  , e il 
ventre  biancastro,  ed  è stimato  ]hu  dello  scomher  alalun- 
ga j camminando  a torme  si  avvicina  a’  nostri  lidi  col- 
lo scomber  thjmuus  , però  in  gran  copia  si  pesca  nel- 
le tonnare  , ove  anche  si  sala  . Questa  pelamide  pare 
die  si  convenga  ai  caratteri,  che  31atron  il  parodo  at- 
tribuisce all’  amia  nella  cena  attica  presso  Alen.  lib.  /{. 
eap.  5.  pag.  i35.  Egli  la  chiama  di  color  ceruleo  , 
grande  , c che  conosce  i profondi  gorglii  del  mare  . 
Ciò  non  ostante  il  modo  con  cui  P apparecchia  Arche- 
strato  c’  indica  , che  non  fosse  un  pesce  cosi  grosso 
quanto  la  pelamide  del  mediterraneo  , giacche  vuole 
che  P amia  s’ involgesse  nelle  foglie  di  fico  , e sì  met- 
tesse sotto  il  cener  caldo  . Si  potrebbe  credere  che  Pa- 
nna fosse  stato  lo  scomber  scombrus  in  siciliano  scurnui 
se  e Aristotele  ed  Archestrato  non  distinguessero  P amia 
dallo  sgombro  parlandone  P uno  e P altro  separatamen- 
te . Il  certo  è che  per  i caratteri  riferiti  da  Aristotile  Pa- 
nna c del  genere  de’  sgomini  5 ma  per  la  maniera  con 
cui  Ardìcstrato  la  vuole  preparata  non  può  apparte- 
nere so  non  ad  una  specie  di  piccolo  sgombro  . 

33  Aten.  lib.  cap.  8.  pDg.  a85. 


L’  alia  secondo  il  valor  della  parola  vuol  dire  , che 
non  è nata  , ed  ella  ritiene  presso  di  noi  ancora  lo  stes- 
so nome  nunnata  , e presso  i Genovesi , come  dice  Ron- 
delet , il  nome  di  nounadi  . La  migliore  era  quella  chia- 
mata spuma  secondo  che  dice  Aristotele  ed  Archestra- 
to . Ma  Aristotele  distingue  quella  d^  Atene  dalP  altra 
di  Palerò,  mentre  secondo  Archestrato  sono  della  me- 
desima qiudita  . Se  ne  distinguevano  presso  gli  antichi 
tante  altre  specie  , che  si  teneano  per  vili  , come  in 
Palermo  si  distingue  la  nunnata  bianca  dalla  sfigghiata^ 
che  risulta  da  piccoli  pesciolini  di  diversa  specie  , e 
che  niente  si  pregia  . 

Le  ortiche  di  mare  sono  come  si  sa  de’ molluschi  5 
essendo  chiusi  soo  simili  presso  -a  poco  alla  testa  d’  un 
fungo  senza  picciuolo  , e quando  si  espandono  svolgono 
un  gran  numero  di  iili  , che  lor  fa  pigliare  la  figura 
di  coniate  . Le  ortiche  marine  libere  degli  antichi  cor- 
rispondono alle  lucernarie  di  Mailer  . 

Intorno  all’  afia  si  rapporta  da  Ateneo  il  precetto 
dì  Archestrato  , che  si  deve  ritrarre  dalla  padella  an- 
cora stridente  . 

34  Aten.  lib.  'y.  cap.  22.  pag.  326. 

Aristotele  non  fa  alcuna  menzione  di  questo  pesce, 
almeno  sotto  il  nome  , die  gli  da  Archestrato  . Alcuni 
credono  che  sia  Io  stesso,  che  il  o cingliial  di 

mare  , ma  Arcliestrato  pare  die  lo  distingua  . Le  pa- 
role ο'ροκτίΑ'  , che  dichiarate  si  sono  eavator 
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di  sabbia  non  pare  che  ben  si  accordino  colla  gramati- 
ca  , e verrebbe  meglio  a spiegarsi  dall’  arena  cavato  , 
molto  più  che  Ateneo  fa  menzione  di  alcuni  pesci  , che 
entrano  colT  acqua  sotto  un  terreno  sabbioso  , e poi 
cavando  arena  si  traggono  . 

35  Aten.  hb.  r.  cap.  l'j.  pag.  3ii. 

Il  pesce  labrax  de’  Greci  corrisponde  al  lupus  dei 
Latini  , cd  a quello  die  si  cbiama  lupo  , che  si  trova 
ben  disegnato  da  Villouglibi  de  piscib.  pag.  2'ji.  Nò 
pare  die  se  ne  possa  dubitare  , perchè  tutti  i caratteri 
dati  da  Aristotile  al  suo  labrax  corrispondono  esatta- 
mente al  lupo  marino  de’  nostri  tempi  . Presso  i Ro- 
mani questo  pesce  era  aiidie  in  pregio  , e più  d’  altro 
quello  die  sì  pescava  nel  Tevere  tra  i due  ponti  , co- 
me dice  Plin.  Ilist.  lib.  9.  cap.  ly.  giacche  il  lupo  ri- 
sale i iìunii  come  fa  il  salmone  . 

Nel  V.  9.  in  luogo  di  μχΧακοις  χ^ίκτΎως  abbiamo 
letto  con  Goray  μχΤκχκωζ  Xfìi  perchè  il  senso  riesce 
più  chiaro  . 

Il  silfio  era  una  pianta  da  cucina  di  cui  faceano 
uso  comunemente  gli  antichi , e che  da’  Latini  fu  chia- 
mato laserpitium  Plin.  lih.  19.  cap..  3.  Molti  liotanici 
ricercarono  nel  16.  secolo  a quale  genere  e specie  ri- 
ferir si  dovesse  questa  pianta  . Alcuni  con  Dodoneo 
Pempt.  2.  lib.  5.  cap.  24.  pag.  19.  opinarono  , che  il 
silfio  de’  Greci  corrispondesse  all’  angelica  ; ( laserpitium 
archangelica  . Wild,  sp.  pi.  1.  p.  1419  idtri  all’ an- 


gelica  sativa,  ( angelica  archangelica  . Linn.  sp.  ρϊ.  36o.); 
ed  altri  in  fine  al  laserpitiuni  ponae  , di  qui  Linneo 
fece  il  suo  laserpitium  galìicum  Dalcchamp  Misi.  p.  72^. 
La  questione  intanto  rimase  indecisa  , e lo  saia  per 
sempre  , giacche  dalle  brevi  cd  imperfette  descrizioni 
degli  antichi  non  ci  c conceduto  di  conoscere  se  non  a 
stento  le  piante  da  loro  accennate  . 

36  Aten.  lib.  7.  cap.  10.  pag.  3o6. 

11  citalo  Ilist.  lib.  32.  cap.  11.  è un  pesce  del 
genere  de’  rombi:  Rondelet  poi  raccogliendo  tutti  i ca- 
ratteri indicati  da  Aristotile  c di  opinione,  che  sia  il 
pesce  chiamato  folio  in  Italia  . Crede  oltre  a ciò  dai 
due  modi  diversi  con  cui  vuole  Archestrato  che  fosse 
appareccliiato  , che  il  citare  era  di  due  specie  diiferen-' 
ti  5 ma  gli  altri  naturalisti  non  credono  ben  fondala 
questa  opinione  di  Kondelet  . 

La  parola  Ιοθ-ιίς  è stata  aggiunta  per  congettura 
per  compire  il  verso  . 

07  Aten.  lib.  7.  cap.  17.  pag·  3io. 

Questo  cane  di  mare  dagli  anticlii  fu  ancora  cliia- 
maio  , giusta  la  testimonianza  di  Nicandro  lib.  7.  cap. 
i6.  pag.  3o6.  , lamia  e sedia  . E’ una  specie  di  cane 
marino  il  più  vorace  , e se  ne  può  leggere  la  descri- 
zione nel  dizionario  degli  animali  alla  voce  Chien  de 
iner  . 

Eiodoro  Aspendio  fu  uno  degli  ultimi  pitagorici^ 
che  mutò  P instituto  di  Pitagora  in  un  impudente  cioi- 


cismo  . Portava  rgli  raljbiiiTali  i capelli  , logore  e strac- 
ciale le  vesti  , e aiTeitava  astinenza  della  piìi  parte  dei 
cibi  . Però  Archeslrato  a lui  rimanda  quelli  che  aveano 
a schifo  il  can  carcaria  , e li  suppone  alla  maniera  di 
Pitagora  informati,  per  disprezzo,  di  queiranima,  che  pri- 
ma era  stata  in  qualche  insello  che  rode  solo  dell’ erbe  . 

38  Alen.  bb.  η.  cap.  i8.  pag.  3j5. 

3q  Alen.  lib.  η.  cap.  20.  pag.  820. 

Lo  scaro  , che  era  un  pesce  tanto  in  pregio  pres- 
so i Romani  , non  si  sa  con  precisione  a che  corrispon- 
da tra  noi  . Relon  dice  che  è il  piu  dilicato  tra  i p>e- 
sci  di  scoglio  , e che  in  Creta  si  chiama  oggi  ancora 
col  nome  di  scaro  , però  alcuni  sono  d’opinione,  clic 
io  scaro  di  Belon  sia  quello  degli  antichi  . 

41  Atcn.  lib,  η.  cap.  2^.  pag.  828. 

L’orata  in  Efes'o  al  dir  di  Suida  si  chiamava  ionos , 
ed  Archestrato  forse  per  cagion  del  metro  la  chiamò 
ioniscos  . 

4i  e 4^  Atcn.  lib.  η.  cap.  11.  pag.  291· 

Il  comico  Solade  apj)arecchia  il  congro  alla  ma- 
niera d’ Archestraio  , presso  Aten.  lib.  7.  cap.  11. 
pag.  293. 

Il  coracino  è il  pesce  corvo  , ed  è stato  descritto 
da  Rondelct  de’  pesci  lib,  5.  cap.  8. 

43  Aten.  lib.  η.  cap.  q.  pag.  28G. 

La  batide  è la  razza  femina  , e questa  si  prepara- 
va ancora  d’  una  maniera  particolare  in  Sicilia  giusta  la 


testimonianza  del  comico  Efìppo  nella  commedia  , che 
porta  il  nome  Filira  . 

44  Aten.  lib.  η.  cap.  i.  pag.  3i4. 

Il  mormiro  suole  essere  piccolo,  appartiene  al  ge- 
nere delle  orate  , e si  suol  chiamare  mornio  e mormil- 
lo  , è colorato  a zone,  e però  Ovid.  Halieut.  v.  no. 
dice 

Et  plclac  mormjres  y et  aiiri 

Chrj'sophrj's  imitata  decus  , 

45  Aten.  lib.  η,  cap.  20.  p^ag.  3ip. 

Lo  squadro  ò un  pesce  notissimo  , e la  razza  qui 
è determinata  dalla  parola  As/o/Saro?  , che  voci  dire  li- 
scia , in  quanto  non  lia  spine  come  le  altre  razze  nei 
corpo  , ma  solamente  alla  coda  . I Francesi  la  chia- 
mano Pvaje-lisse  , e i Siciliani  picara  liscia  . 

Si  maravigliera  alcuno  che  il  z^oììoSÙXov  siasi  da 
noi  dichiarato  per  liicerton  di  mare  , come  altri  sino- 
ra non  ha  fallo  . 

Non  pare  die  Archestrato  possa  parlare  del  gran 
coccodrillo  d’  Egitto  , la  cui  carne  , per  testimonianza 
di  Diodoro  , non  era  buona  a mangiarsi  . 

or  interpetri  si  sono  imbarazzati  nella  spiegazione 
di  questo  luogo  d’ Archestrato  . Casaubono  e i Bipouti- 
ni  dicono  , che  non  lontano  da  Calcedonia  vi  era  un 
lago  ricordato  da  Strabone  , che  nutriva  de’  piccoli  coc- 
codrilli , e che  forse  a’ tempi  d’ Archeslrato  ne  nutri- 
va del  pari  la  palude  di  Gesone  vicina  a Miìeto  , c che 


torse  di  questi  abbia  inteso  parlare  il  nostro  poeta  ^ ma 
questa  h un’  ipotesi  puramente  iniinagiuaria  , nè  spiega 
come  questi  pretesi  piccoli  coccodrilli , cosi  gratuitamen- 
te situati  nel  Gesone  , poteano  col  loro  gusto  ed  abbon- 
danza formare  la  delizia  de^  iìgliuoli  de’  Joni  . 

Camus  poi  all’  art.  raye  lo  tira  all’  ironia  : è egli 
d’  opinione  , contro  il  senso  del  testo  , che  Arebestra- 
to  ( o , come  per  equivoco  dice  egli  , Dorione  ) inten- 
de disprezzare  in  questo  luogo  Io  squadro  e la  razza  , 
e che  vi  abbia  per  palesar  l’ironia  aggiunto  il  cocco- 
drillo , eli’  era  manifestamente  cattivo  a mangiarsi  , ma 
questa  interpetrazione  è tutta  di  sua  fantasia,  perchè 
non  è nulla  sostenuta  dal  testo  . 

Forse  da  quel  , che  dice  Erodoto  de*  Joni  , die 
chiamarono  coccodrillo  quello  del  Nilo  perchè  somi- 
gliava ad  una  specie  di  Incerta  , die  essi  indicavano  con 
questo  nome  , prende  Villebruti  argomento  di  spiegare 
il  coccodrillo  di  Arcbestralo  per  un  lezard  des  haies^ 
lacertus  sepiiim  \ ma  primieramente  non  si  sa  che  que- 
sta specie  di  lucertone  allora  si  mangiasse  , e poi  mentre 
1’  autore  parla  de’  pesci  non  è verisimile  che  siasi  ri- 
volto a far  parola  d’  un  animale  terrestre  . 

La  1 Licerla  di  terra  , die  i Greci  chiamavano 
solca  da’ Joni  chiamarsi  κροίίο/έ/λος , ed  allorché  que- 
sti si  portarono  co’  Carii  in  Egitto  chiamati  in  difesa 

« 

da  Psammitico , quello  animale  , che  cola  si  diceva 
chanipse  , essi  per  testimonianza  di  Erodoto  lo  chiama- 


reno  κροκο/ίίλος  per  la  somiglianza  nella  figura  , ehe 
videro  avere  colla  lucerla  terrestre  (il  quale  nome  ri- 
mase dipoi  destinato  ad  indicare  , come  oggi  ancora  si 
fa  , il  coccodrillo  ) . Non  altro  dunque  che  questo  si 
può  cavare  da  Erodoto  . Ora  egli  è certo  , che  i Gre- 
ci per  la  somiglianza  della  lucertola  di  terra  chiamava- 
no anche  ΰ■c(υpcς  un  pesce,  die  si  pescava  ne’ loro  ma- 
ri · e siccome  la  Incerta  di  terra  si  dicea  da’  doni  κρο- 
κοίί'ίίλος  j cosi  con  questo  nome  dovettero  essi  ancora 
chiamare  il  pesce  σαυρος  degli  altri  Greci.  Sono  quin- 
di d’  opinione  , che  qui  Archestralo  intenda  parlare  di 
tal  pesce  lueerta  di  mare  . E sebbene  questo  pesce  sia 
stato  indicato  da  Aristotile  secondo  il  nome  allora  co- 
mune in  Grecia  , eh’  era  quello  di  c-cii7po?  recato  da’  La- 
tini nella  voce  lacertus  , pure  Archestrato  parlando  par- 
ticolarmente de’  Ioni  , pare  che  Γ abbia  voluto  indicare 
colla  loro  maniera  , poiché  nello  stesso  modo , che  Ari- 
stotile chiama  σαυροζ  e i Latini  lacertus,  la  lucertola 
così  di  terra  come  di  mare  , i Ioni , che  giusta  la  te- 
stimonianza di  Erodoto  chiamavano  ζροζοί'ίίλοζ  la  lueerta 
di  terra  , dovettero  del  pari  chiamar  κραίΐοο'ίίλοζ  la  lu- 
certola di  mare  . Sono  quindi  di  avviso,  che  Archestra- 
to per  chiamar  questo  pesce  usò  della  voce  de’ Joni, 
a’  quali  , dice  egli  , ehe  era  assai  gradito  . 

Eondelet  è incerto  tra  più  pesci  a quale  oggi  si 
debba  riferire  il  (ταυρος  de’  Greci  o lacertus  dei  Latini, 
e Belon  ne  ha  fatto  un  genere  che  racchiude  piu  e più 


.cpccie.  Ma  Camus  avcnrlo  riguardo  ai  cenni  che  ne  fa 
Arisioiile  , ed  alla  maniera  con  cui  Io  nella  , taglia  , e 
prepara  il  coco  del  Comico  Alessi  presso  Aten.  1.  7* 
c.  20.  p.  322.  è di  avviso  , che  il  sauros  sia  lo  scom- 
her  Iracliunis  di  Linneo , in  siciliano  srzwrn  . Se  cos'i  fos- 
se , come  pare  verisitnile  , si  verrebbe  ira  noi  a conser- 
vare lo  slcsso  nome  a tal  pesce  , che  avea  presso  i 
Greci  . 

Ì\Cì  Aten.  lib.  cap.  12.  pag.  2^5. 

S’  ignora  che  pesce  sia  il  Glauco  degli  antichi  . Il 
P.  Ardouin , De’ pesci  lib.  S.  cap.  i5.  1^.  dice  Pon- 
deleiius  varia  glaiici  genera  ac  nomina  describit  sed  ex 
conjectura  ingenii  tantum  hand  satis  tuia  . Lupo  omni- 
no  sirnilis  esse  dicitur  a Xenocrate  apud  Onbasium  . 

47  Aten.  lib.  7.  cap.  io.  pag.  288.  e capr  24. 
pag.  33o. 

Il  passere  de’  Greci  corrisponde  , come  dice 

Ateneo  , al  rombo  de’  Romani , nome  che  questi  , al 
dir  di  Casaubono  , presero  da'  Siciliani  , clie  lo  cliia- 
niavano  rombos  5 oggi  si  nomina  tra  noi  riimmulu  , o 
rumniiilu  impericiÌi , eli’  c il  piu  grande  ^ ma  Rondclet 
e Gesnero  sono  d’  opinione  , che  sia  propriamente  la 
pleuronccles  platcssa  di  Linn.  , in  Siciliano  passarli  , 
pesce  del  medesimo  genere  del  rombo  o sia  pleurone- 
ctes  rbombns  di  Linneo  . 

48  Aten.  lib.  η.  cap.  14.  p^g·  3o2. 

49  Aten.  lib.  η,  cap.  i5.  pag.  3o3. 
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Non  trnttanflosÌ  di  variazione  di  senso  sì  c lasciato 
yiVVxloLi  ....  OfMoUxi  , ma  c d’  uopo  avvertire  , che  vi 
è gran  (jiicslioiie  intorno  al  metro  : Casaubono  sostiene 
che  il  dittongo  cc/ , come  pure  oi  , possono  farsi  brevi  an- 
che seguendo  consonante  , e porta  molti  luoghi  de/  clas- 
sici greci  . Bentlejo  dice  di  no  , e sostiene  que*  luoghi 
essere  viziati  ^ e però  secondo  quest'  uitirno  dovrebbe 
leggersi  yzvvcÌiu,  · . · . oi^^otcì·)  molto  piu  cheVillebrun 
dice  di  aver  veduto  in  alcuni  manoscritti  di  Pa- 

rigi  . 

50  Aten.  lib.  η.  cap.  η.  pag--  284» 

51  pensa  che  il  pesce , che  non  si  può  nominare  nel 
verso  esametro  , sia  F antacaeum  , che  ha  la  seconda 
sillaba  breve  , come  Ovidio  si  lagnava  del  tuticamis  > 

5i  Aten.  lib.  y.  cap.  j8.  pag.  3i5. 

62.  Aten.  lib.  3.  cap.  3o.  pag.  117· 

La  saperda  secondo  Esiebio  era  il  nome  che  si  as- 
segnava al  pesce  coracino  , o corvo  nelle  coste  del 
Ponto  . 

11  salame  oreo  era  formato  da  quella  parte  del 
tonno  che  sta  vicino  alla  coda  . 

53  Aten.  lib.  9.  cap.  i4·  pag.  Sgg. 

54  Aten.  lib.  9.  cap.  8.  pag·  384· 

55  Aten.  lib.  2.  cap.  i5.  pag.  56. 

I Greci  chiamavano  ^Ρρυττίττίΐς  le  olive  , che  si  ma-> 
turavano  alF  albero  , e però  i Romani  le  chiamavano 
druppae  . i Greci  poi  chiamavano  colymbadas  le  olive 


in  salamoja , che  molto  pregiavano  . Si  vegga  Atcn. 
nel  luogo  cit. 

56  Ateii.  lib.  3.  cap.  22.  pag*  101. 

5^  Alen.  lib.  i.  cap.  23.  pag.  2g. 

Si  è aggiunta  la  parola  vetusta  a Biblo  perchè  in 
verità,  era  questa  una  citta  anlieliissiina  di  Fenicia  5 ina 
c da  pigliare  in  considerazione  , secondo  Ateneo  , clic 
quando  Arcliestrato  parla  nel  vers.  i3.  del  vino  fenicio 
non  intende  far  jiarola  del  vino  di  Liblo , ma  d*  un  vi- 
no elle  si  facea  nell’  Oriente  da’  datteri , e si  chiamava 
fenicio  o sia  palmeo  da  φο7ηξ  palma  . Plin.  lib.  i3.  e 
i4·  questo  vino  da  principio  era  assai  dolce  , ma  su- 
bito si  guastava  . 

Non  si  può  finalmente  definire  a qual  vino  si  rife- 
risca la  parola  ε'τίρου  del  vers.  16.  perchè  Ateneo  rap- 
porta il  frammento  con  alcuni  versi  mancanti  prima 
che  si  faccia  menzione  del  vino  tasio  . 
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Ν.  Β.  Le  parole  greche  , le  quali  sono  tra  virgo- 
lette  non  sono  delP  autore,  ma  aggiunte  dal  Casaubono 
per  compire  il  verso 
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Pag.  34  framm.  i5  v.  1 

pag.  35  vers.  13  appresta 

pag.  52  vers.  2 3^ 

pag.  62  framm.  53  v.  2 

pag.  68  framm.  5y  γ.  io  ^'ao-cv 

pag.  yS  lin.  ii  del  carabo 
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nella  beale  STAMI’  EU  Ια 


10  20. 


Λ vende  tari  4 pi'(^sso  Niccolò  Rcineo 
Rii  il  Foj  maggi  ?ìum,  lo  j. 
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